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Seitenblicke

Die Sendung ist zwei Wochen nach Ausstrahlung unter folgendem Link abrufbar:
https://tvthek.orf.at/program/Seitenblicke/4790197

Kamten Heute

Die Sendung ist zwei Wochen nach Ausstrahlung unter folgendem Link abrufbar:
https://tvthek.orf.at/profile/Kaernten-heute/70022/Kaernten-
heute/14097376/Kaernten-heute-dabei/14950753

Kleine Zeitung

Der vollstédndige Videobeitrag der Kleinen Zeitung ist unter diesem Link abrufbar:
https://1drv.ms/v/s!AoTobEfvA-M5gQUwWKPo2tryoKtYd
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Leute

Gasﬁeber Hermann Unterkofler (links) und Hubert Wallner xmne o

Gourmet-Tempelam
Worthersee eroffnet

Feinspitze werden jetzt in Dellach bei Maria
Worth verwohnt. Viele Promis bei Eroffnung.

rist eroffnet, der neue Ku-
linarik-Tempel Kirntens!
Nach einer Millionen-Investi-
tion wird im Spitzenrestau-
rant Hubert Wallner im Hermi-
tage Vitalressort in Dellach
bei Maria Worth endlich auf-
gekocht. Die Kiiche nach dem
letzten Stand der Technik mit
allen Finessen ausgestattet,
das Restaurant geschmackvoll
und mit liebevollen Details
eingerichtet und die hochde-
korierte Alpen-Adria Kiiche
des Vier-Hauben-Kochs lo-
cken die Gourmets ans Siid-
ufer des Worthersees, wohin
Wallner nach seinem Gast-
spiel in Bad Saag gesiedelt ist.
Wallner steckt sich die Ziele
hoch: ,Wir wollen uns stiindig

weiter verbessern, konnen uns
jetzt auf die Speisen und die
Ausrichtung  konzentrieren:
Ich will die fiinfte Haube.* Von
einer ,Investition in die Regi-

on und in das Ressort*, spricht
Hermann Unterkofler, Inhaber
und Bauherr der Hermitage.
wWir wollen die Nummer eins
Osterreichs werden®, fiigt er
hinzu.

Von diesem Vorhaben iiber-
zeugt waren am Samstag bei
der Erdffnung die geladenen
Giiste wie Millionenshow-Mo-
derator Armin Assinger mit sei-
ner Gattin Sandra, Milliardirin
Ingrid Flick, Regissceur Otto Ret-
zer und seine Ehefrau Shirley,
Kiinstler Manfred Bockelmann,
Filmproduzent Klaus Graf und
Ehefrau Margot, Ex-Sportjour-
nalist Michael Kuhn und seine
Helga, Wirtschaftskammer-
prisident Harald Mahrer, Ro-
bert Glock, Sohn von Waffen-
produzent Gaston Glock, Uh-
renproduzent Alfred Riedl mit
seiner Gattin Andrea und viele
andere begeisterte Premieren-
giste.

Von Hubert
Walliners
Gourmet-Res-
taurant
begeistert:
Erich, Brigitte,
Stefanie und
Robert Glock
mit Armin und
Sandra Assin-
ger (von links)

) /"'

ﬁ"




Kleine Zeitung Kamten + Klagenfurt Auflage: 97.135
K L E I N E 28/06/2021 (Taglich) Reichweite: 235000
Seite: 2 Artikelflache: 2357 mm?
Z E | T U N G Land: Osterreich Skalierung: 100%
Region: Kérnten Artikelwerbewert: 427.56

KARNTEN

P

g g
Haubenkoch Hubert
Wallner hatsein Gourmet-
Restaurant erdéffnet.
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»ES ist das Nonplusultra
meiner Triilume“

Spitzenkoch Hubert Wallner eréffnete endlich
sein neues Gourmetrestaurant am Worthersee

Er wurde von
»Gault&Millau® mit vier
Hauben dekoriert und 2020
sogar zum ,Koch des Jah-
res“ gekiirt. Aber Auszeich-
nungen hin oder her — Hu- o
bert Wallner ist Koch aus ;

Leidenschaft, und seine ku- KALMAN GERGELY

linarische Heimat hat der o
Herdkiinstler schon vor Jah- u e‘
ren in Kirnten gefunden.
Dort, also am Wdorthersee, adabei@kronenzeitung.at
wurde nun endlich sein lang
ersehntes, neues Gourmet-
restaurant eroffnet — und das
spielt alle Stiickeln.

wIch bin sehr stolz und
gliicklich heute, denn dieses
Lokal ist das Nonplusultra
all meiner Triume®, freute
sich Wallner und mit ihm
seine Ehefrau Kerstin sowie
Freunde und Wegbegleiter
wie Milliardérin Ingrid Flick,
Moderator Armin Assinger
oder ,Mr. Beachvolleyball*
Hannes Jagerhofer.

Wallner feier-
te die Eroff-
nung seines
neuen Gour-
metrestau-
rants mit Ehe-
frau Kerstin
und Ingrid
Flick (o. li.),
Sandra & Ar-
min Assinger
(li.) sowie Ve-
ronika & Han-
nes Jagerhofer
und Marika
Lichter (M.).® |
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Waorthersee-
Milliardérin
Ingrid Flick
mit Hauben-
koch Hubert
Wallner und
seiner Frau
Kerstin

THOMAS HOCHLEITNER

Nach der
Hochzeit
schwelgen
Armin
Assinger und
seine Frau
Sandra im
Liebesgliick

.
£
z
g
H
g

Zeit fiir Gourmets am See

Hubert Wallner eréffnete neues Restaurant

Aufgetischt. Cannelloni mit
Quinoa, Sellerie und Wal-
nuss, Bergforelle, Rehragout,
Rehriicken und Erdnuss Cus-
tard sind nur einige der Spei-
sen, die Top-Koch Hubert
Wallner bei der Eréffnung
seines neuen Gourmetrestau-
rants in Dellach (am Worther-
see) auftischte. Im Hermitage
Vital Resort von Hermann
Unterkofler gibt es nun die
feinen Kostlichkeiten des
Haubenkochs zu genie3en.
,wIch bin sehr stolz und gliick-
lich heute, denn dieses Lokal
ist das Nonplusultra all mei-

ner Traume“ , so der Gastro-
nom. Und es spielt wirklich
alle Stiicke. Denn neben vie-
len technischen Finessen gibt
es auch den sogenannten
Chef’s Table, der eben nur
von Hubert Wallner person-
lich vergeben wird. Dieser
Tisch bietet Platz fiir zehn
Personen und wird durch die
Kiiche betreten.

Bei der Eroffnung mit
dabei waren WKO-Prasident
Harald Mahrer, Moderator
Armin Assinger mit seiner
frisch angetrauten Sandra
und Regisseur Otto Retzer.
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Regisseur Otto Retzer, Unter-
nehmer Hermann Unterkofler

THOMAS HOCHLEITNER
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Wallners Gourmettempel | 8§ o 1
als neuer See-Treffpunkt '

Feinschmecker. Tech- den ersten Feinschine-  JR¥H Flick mit Star-Koch
nische Spiclcrcicn, wech-  ¢Kern, die das Lokalin vol- Hubertund KerstinWallner.
selnde Kunst und Sil- ler Prachit erleben durt
berbesteck in der ten, waren zahlrei-
Schublade-in Hu- che VIDPs: Unter-
bert Wallners ne- nehmerin Ingrid
em Gourmetres- Flick, Moderator
tauranl in Del- Armin Assinger
lach warten viele v = und Regisseur ,
Uberraschungen ArminAssinger WYty S vilg zeigten Vroniund Hannes Jagerhofer
aufdie Giste. Unter EAGUUEELEN sich begeisterL. mit Marika Lichter (Mitte).
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Spitzen-Restaurant
Vier-Hauben-Koch
Wallner sorgt fiir
Gaumenfreuden.

L

i B\t ||p'

i
Wallner offnet
sein Top-Lokal

Kulinarik am Worthersee-Siidufer

Fiinf Millionen Euro wurden
investiert. Das neue Lokal
ist 180 Quadratmeter groB.
Klagenfurt. Heute wird
Vier-Hauben-Koch Hubert
Wallner sein zweites Lokal
am Worthersee Stiduferer-
offnen. Investiert wurden
ftinfMillionen Euro.
Genuss.In Dellach, nahe
der Luxuswohnanlage
Hermitage Vital Resort,
bietet der Spitzenkoch sei-
nen Gdsten im neuen
~Gourmet-Restaurant Hu-
bert Wallner* kiinftig ge-
hobene oOsterreichisch-
mediterrane Kiiche auf

Spitzen-Niveau. Das stolze
180 Quadratmeter groRe
Lokal bietet einen Aus-
blick auf den See, eine
uberdachte Terrasse und
32 Sitzplitze. Inhaber und
Bauherr der Liegenschaft
ist Hermann Unterkofler
(Hermitage Vital Resort).
Zeiten. Geoffnet haben
wird das neue Top-Lokal
tiiber den Sommer von
Montag bis Freitag in der
Zeit von 18 bis 21 Uhr (Kii-
che). Am Samstag gibt es
von 13 bis 21 Uhr durch-
gehend warme Kiiche. Am
Sonntag ist Ruhetag.
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* KARNTEN .22 Aktuell

Neuer Gourmet-Tempe

am Worthersee erofinet )

Gaumenfreuden mit Traum-
blick auf den Worthersee
warten auf die Gaste.

Dellach. Der ,Gault-Mil-
lau-Koch des Jahres 2020*
hatam Samstagin Dellach,
am Stidufer des Worther-
sees, sein Gourmet Restau-
rant Hubert Wallner eroff-
net. Die neue Anlaufstelle
fiir gehobene Osterrei-
chisch-mediterrane Kiiche
liegt direkt bei der Luxus-
wohnanlage Hermitage
Vital Resort.

Restaurant. Neben einem
perfektenBlick aufden See
bietet das Lokal samt iiber-
dachter Terrasse auf 180
Quadratmetern 32 Sitz-
plitze. Dezente Beige- und

Blautone sorgen fiir Har-
monie und bieten Platz fiir
Kunst, aktuell Gemailde
von Manfred Bockelmann.
Fiinf Millionen Euro wur-
deninsgesamtvon Wallner
gemeinsam dem Bauherrn
und Inhaber des Hermita-
ge Vital Resorts Hermann
Unterkofler in das Restau-
rant samt Tiefgarage inves-
tiert.

Speisen. Geniefer kom-
men bei dem Spitzenkoch
wieder voll und ganz auf
ihre Kosten. Das verrit ein
Blickin die aktuelle Speise-
karte. Sowird beispielswei-
semit Rohrzucker gebeizte
Lachsforelle samt Roter
Riibe, Sellerie und Kreuz-

kiimmel als Vorspeise an-
geboten. Als Zwischenge-
richt steht gedampfter See-
saibling mit fernostlichen
Aromen am Programm.
Heimisches Kalbsfilet ge-
spickt mit Mais, Schokola-
de und Waldaromen run-
dendie Hauptspeise ab. Das
Dessert ist ein Zusammen-
spiel von weiler Zotter
Schokolade mit Miso,
Kokos und Zitronengras.

Preise. Die Preise sind ge-
hoben. So kostet ein 5-Gan-
ge-Menii 155 Euro, mit
Weinbegleitung 255 Euro.
Das 7-Ginge-Menti kostet
285 Euro inklusive Wein.
Auch a la carte wird ange-
boten.

o
‘\ | Neues Restaurant '§8
von Kerstinund
Hubert Wallner. 8

Lichtdurchflutetistder In-
nenbereich des Restaurants.

Im groBen Weinkeller werden
feinste Tropfen aufbewahrt.

Die Farben Beige und Blau
sorgen fiir Harmonie.

Wallnerist stolz auf seine junge
motivierte Kiichencrew.
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HUBERT

Haubenkoch Hubert Wallner vor
seinem neuen Gourmettempel im
Hermitage Vital Resort am Studufer
des Warthersees

Neuer Hochgenuss am Worthersee

Haubenkoch Hubert Wallner lud zur Eréffnung seines Restaurants im Hermitage Resort

rist der neue Hotspot am Worthersee: der Gourmettempel

E im Hermitage Re des viel ¢ rierten Haube )
Hubert Wallner. ,Ich bin sehr gliick

Nonplusultra meiner Traume.” Das

alistischem Sti
thle hat e

Hermann Unterkofler, der Be
ident Harald Mahrer, Ingrid Flick, Designer
nt Guru Hannes Jagerhofer, Alfred Riedl 5 ' o
Hink), Gastronom Robert Erich und Brigitte Glock, Stefanie und Robert Glock,
leexperte Ernst Fischer. Patron Hubert Wallner sowie Sandra und Armin ‘Assmger g
uid

58 MU SUA A A .

) T J" -
[WKO-Chef Harald Mahrer dankte Hubert Wallner fiir sein
Engagement am Wérthersee. Re: Mus_|}<£njgagerin Marika Lichter

(Mitte) mit Veronika und Hannes Jagerhofer

96 News 27

ﬂ M ET Communication Zum eigenen Gebrauch nach §42a UrhG.
. International Anfragen zu weiteren Nutzungsrechten an den Verlag oder lhren Medienbeobachter 171
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Wirtschafts- und Business-News

Hubert Wallner, Harald Mahrer, Prasident WKO
© Thomas Hochleitner

Gattin Sandra, Wirtschaftskammer Pra-
sident Harald Mahrer, Andrea Samonig,
Reinhard Hanusch, Ingrid Flick, Film-
produzent Klaus Graf, Otto Retzer, Event
Guru Hannes Jagerhofer, Maler Manfred
Bockelmann, Andrea und Alfred Riedl
(Jacques Lemans), Yachtclub-Vizepra-
sident Franz Iglauer, die Modeexperten
1 Ernst und Manuela Fischer, Peter Spak
jun. (Hink) und Hans Peter Spak, Desig-
ner Walter Hosel, Juwelier Hans Schul-
A\ lin, Helga und Michael Kuhn, Brigitte
i Glock, Robert und Stefanie Glock und
natiirlich Inhaber und Bauherr der Lie-
genschaft und ,Hermitage Vital Resort"-
Betreiber Hermann Unterkofler, Moritz

Hermann Unterkofler, Hermitage Vital Resort, Ingrid Flick, Hubert Wallner © Thomas Hochleitner

E ine groff dimensionierte High-End-
Kiiche, Kithlhduser mit unterschied-
lichen Temperaturen und ein Weinkeller,
der internationalen Dimensionen stand-
hélt: So prasentierte Hubert Wallner sein

neues Reich im ,Hermitage Vital Resort".
Der viel dekorierte Vier-Hauben-Koch
kochte an zwei Abenden fiir die hochka-
ratigen Gaste auf.

Gesichtet wurden: Armin Assinger mit

Unterkofler, CEO UKO Group, sowie
Christian Renner, CMO der UKO Group.

Zum eigenen Gebrauch nach §42a UrhG.

ﬂ M ETA Communication
il International Anfragen zu weiteren Nutzungsrechten an den Verlag oder lhren Medienbeobachter
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Wirtschafts- und Business-News

Vier-Hauben-Koch Hubert Wallner eréffnet Gourmet-Tempel

Hermann Unterkofler, Hermitage Vital Resort, Ingrid Flick, Hubert Wallner © Thomas Hochleitner

m ine groR dimensionierte High-End-
Kiiche, Kiithlhduser mit unterschied-
lichen Temperaturen und ein Weinkeller,
der internationalen Dimensionen stand-
halt: So prasentierte Hubert Wallner sein

neues Reich im ,Hermitage Vital Resort".
Der viel dekorierte Vier-Hauben-Koch
kochte an zwei Abenden fiir die hochka-
rdtigen Géste auf.

Gesichtet wurden: Armin Assinger mit

Hubert Wallner, Harald Mahrer, Prisident WKO
© Thomas Hochleitner

Gattin Sandra, Wirtschaftskammer Pra-
sident Harald Mahrer, Andrea Samonig,
Reinhard Hanusch, Ingrid Flick, Film-
produzent Klaus Graf, Otto Retzer, Event
Guru Hannes Jagerhofer, Maler Manfred
Bockelmann, Andrea und Alfred Riedl
(Jacques Lemans), Yachtclub-Vizepra-
sident Franz Iglauer, die Modeexperten
Ernst und Manuela Fischer, Peter Spak
jun. (Hink) und Hans Peter Spak, Desig-
ner Walter Hosel, Juwelier Hans Schul-
lin, Helga und Michael Kuhn, Brigitte
Glock, Robert und Stefanie Glock und
natiirlich Inhaber und Bauherr der Lie-
genschaft und ,Hermitage Vital Resort"-
Betreiber Hermann Unterkofler, Moritz
Unterkofler, CEO UKO Group, sowie
Christian Renner, CMO der UKO Group.

www.hermitage.at, hubertwallner.com

Das sind Osterreichs wertvollste Marken

Kitzbiihel

Der ,Kurier” hat ,Lust auf Osterreich”

U as Kurier Medienhaus ergdnzt seine crossmediale Reise- und
Contentplattform ,lust-auf-oesterreich.at” um eine einmali-
ge Entdeckungreise. Gemeinsam mit Entertainer Harry Priinster
geht es von 13. bis 18. September 2021 auf eine ,Lust auf Oster-
reich“-Reise - und zwar im kleinsten Kreise, denn die Pldtze sind
auf 25 limitiert.

Mit dem luxuridsen President-Bus von Blaguss geht es von Wien
iiber Aggsbach und Zwettl ins Miihlviertel, dann nach Tamsweg,
iiber Furth im Triestingtal und Deutschkreutz wieder zurtick
nach Wien. www.lust-auf-oesterreich.at, www.kuoni.at

Andreas Winkler, ,Echtes Entdecken’, Thomas Kralinger, GF Kurie:
inther Gruber, Kuoni, Harry Priinster, Michael Rettenegger, Kurier
© leadersnet.at/G. Langegger

Al der Biach, WKW Wien, Robert Lasshofer, GD Wiener Stddtische i.R.,

Boris Podrecca, Architekt, Peter Hanke, Wirtschafts- und Finanzstadtrat
Wien, Stefan Hawla, GF Mein Wien Apartment, Matthias Boeckl, CR Archi-
tektur Aktuell, Gerhard Krispl, Herausgeber Golf Revue @ Meinrad Hofer

»Wien ist Weltmeister des sozialen Wohnbaus”

> nldsslich des 50-jahrigen Jubildums von ,Mein Wien Apart-
ment” lud Geschiftsfiihrer Stefan Hawla namhafte Perso-
nen aus Wirtschaft und Politik zu einem Round-Table-Gespréch,
um iiber die Zukunft des sozialen Wohnbaus zu diskutieren. ,Die
Stadt Wien geht seit Generationen sehr geschlossen mit dem
Thema Wohnen und dem Thema Arbeit um. Das zeichne Wien
aus’, so Peter Hanke einleitend. Fazit des Gesprachs: ,Wien ist
Weltmeister des sozialen Wohnbaus".

www.mein-wien-apartment.at

Austrian Event Award: Das glanzvolle Live-Comeback der Eventbranche

N um 18. Mal hat das European Brand Institute (EBI) die wert-
vollsten Markenunternechmen Osterreichs ermittelt. Die
zehn wertvollsten Austro-Markenunternehmen sind zusammen
mebhr als 33,5 Milliarden Euro wert.

Auf dem ersten Platz landet wieder Red Bull mit 15,899 Milliar-
den Euro Markenwert. Der Energydrink-Hersteller ist damit fast
gleich viel wert, wie der Rest der Top 10. Auf Platz 2 landet Novo-
matic (2,968 Mrd. Euro), gefolgt von Swarovski (2,741 Mrd.) und
Spar (2,341 Mrd.). Die OBB (5. Platz/1,967 Mrd.) wurde zur nach-
haltigsten Brand gekiirt. www.europeanbrandinstitute.com

Gerald Ganzger, Rechtsanwalt, Gerhard Hrebicek, Prasident European-
Brand-Institute, Karin Seywald-Czihak, Geschdftsfiihrerin OBB-Werbung,
Herbert Kovar, Managing-Partner Deloitte-Osterreich © leadersnet.at/Mikkelsen

o o L
Christian Worister, Vorstand Bergbahn AG Kitzbiihel, Viktoria Veider-
‘Walser, Vorstand Bergbahn AG Kitzbiihel, Anton Bodner, Vorstandsvorsit-
zender Bergbahn AG Kitzbiihel © leadersnet.at/G. Alarcon

Kitzbiihel kommt nach Wien

U er Berg kommt in die Stadt”: Unter diesem Motto prasentiert
sich Kitzbiihel im Sommer an prominenten Pldtzen in Wien.
Ob Prater, Steffl, Stephansdom, Graben, Hauptbiicherei und Mu-
seumsquartier — die Kitzbiiheler Sommerfrische ist omniprasent
und mit ihr zahlreiche Neuigkeiten aus der Gamsstadt.

Zu den sommerlichen Event-Hohepunkten in Kitzbiihel gehéren
unter anderem ,Klassik in den Alpen” mit ,Elina Garanca and
Friends", der erste Kitzbiiheler Radmarathon und natiirlich die
77.Generali Open, bei denen Ende Juli internationale Tennisstars
aufschlagen. www.kitzbuehel.com

U as Who-is-who der rot-weifi-roten Li-
vemarketing-Branche versammelte
sich am 30. Juni im Eventhotel ,Pyrami-
de und Congress Center’, um die Gewin-
ner:innen des ,Austrian Event Award
2020 zu feiern.

Osterreichs Eventbranche fei-
erte ihr Live-Comeback mit ei-
nem glanzvollen Abend, mode-
riert von Silvia Schneider, an
den sich die Gaste noch lange
zuriickerinnern werden. Denn
nach  coronabedingter Ver-
schiebung war die Verleihung
der ,Austrian Event Awards”
(AEA) das erste prominent be-
setzte Get-together der Branche
seit mehr als einem Jahr.

,Es war eine gute und richtige
Entscheidung, die Award-Show
live durchzufiihren. Obwohl
keiner von uns in die Zukunft

doch optimistisch, dass es klappen wird.
Auch wenn wiéhrend der Planungsphase
Liveveranstaltungen ganzlich untersagt
waren, haben wir immer auf dieses Ziel
hingearbeitet’, sagt AEA-Neoeigentiimer
Christoph Berndl. Insgesamt wurden 33

a Schneider, Moderatorin, Walter 11k, Eventwerkstatt Linz, Christoph

Preistrdger:innen gekiirt. Neun Mal gab
es Gold - unter anderem fiir den ,Drei
VIP Bodyguard“ (Agentur: Eventplan),
die Schiffstaufe der Hanseatic inspiration
(Agentur: Event Service RS), das Elect-
ric Love Festival (Agentur: Revolution
Event) oder die ,SAP Now
2019" (Agentur: Idal Live
Marketing) - und zudem
wurden noch sieben Sonder-
preise — darunter der Sonder-
preis ,Eventsicherheit COVID-
Edition”, der an die ,Biz 2020”
(Agentur NBS Marketing &
Events) ging.

Nach der Award Show feierten
Osterreichs fiihrende Event-
Agenturen coronasicher mit
ihren Auftraggeber:innen beim
Gala-Dinner von Impacts Ca-
tering unter der 42 Meter ho-
hen Glaspyramide.

blicken kann, so waren wir

Berndl, Austrian Event Award, Klaudia Tanner, Bundesministerin fiir Ver-
teidigung © leadersnet.at

www.eventaward.at

PROMOTION « 4. Juli 2021
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Cooking

PROFI KUCHE

34

Zutaten \
15tk.Kingfisch
(mankannaucheinen M—«.
derenFischverwenden)
Beize:
1Liter Gemisefond
10gMaldonsalz
100 gMirin, 100 g Sojasauce
100 g weiBer Balsamessig
frischerIngwer
1ELSalz, 2 EL Zucker
EingelegtePilze:
verschiedenePilze
1Zwiebel,1Knoblauchzehe
1l WeiBweinessig
1/2| Wasser
1/2TLSenfkérmer
1/2TLschwarze
Pfefferkbrner
2Lorbeerblétter
etwas Rosmarinnadeln
etwas Thymian, etwas Salz
1PriseKristallzucker
ca.200mlkalt gepresstes
Olivendl
Avocadocreme:
1Prise Pfeffer
1Prise Salz, 4 Avocados
Saftvon1Zitrone
1Zwiebel,1Knoblauch
1PiriPiri (Chilisorte)
Rettich:
1Rettich,1Teil Mirin
1Teil Gemusefond
1Teil weiBerBalsamessig,
Golles
Salz, Zucker, Honig

Zubereitung

1.Fiir die Beize alle Zutaten
einmal aufkochenund an-

hlieR

Kingfisch

in fliissiger Beize mit Avocadocreme, Rettich und eingelegten Pilzen

W Portionen: 4

dicke Tranchen schneiden
und fiir 40 Minuten in der
Beize liegen lassen.

2.Die Pilze sauber putzen
und von allen Moos- und Erd-
resten befreien. Die Zwiebel
halbieren und in diinne Schei-
benschneiden. Den Knob-
lauch schilen und vierteln. In
einem Topf wird der Sud an-
gesetzt. Dazu den Essig mit
dem Wasser und simtlichen
Gewiirzen zum Kochen brin-
genund fiir gut 10 Minuten
leicht wallend kochen. Ab-
schlieRend mit Salz und Zu-
cker abschmecken. Die Pilze

d abkiihlen lassen.

Den Fisch filetieren und zu-
schneiden. Danninca.3cm

schneiden oder als Ganzes in
Rexglisser geben, dannden
heiflen Sud in die Gliser ab-

fiillen, so dass diese gut be-
deckt sind. Aufden Sud kom-
men noch ca.1/2 cm Olivensl.
Die Glaser rasch verschlie-
Renund langsam auskiihlen
lassen. An einem kiihlen,
lichtgeschiitzten Ortsollten
die Gliser nun noch gut 6 Wo-
chen ziehen, bevor man diese
serviert.

3. Fiir die Avocadocreme
die Avocados halbieren, den
Stein entfernen und das
Fleisch ausschaben. Zitrone
auspressen, Zwiebel und
Knoblauch schilen und fein
hacken oder in feine Wiirfel
schneiden oder mit der Gabel
zu Brei quetschen, anschlie-
Rend PiriPiri zermahlen. Al-

les mischen und mit dem
Thermomixer fein piirieren.
Mit Salz und Pfeffer ab-
schmecken.

4.Fiir die Rettich-Marina-
de Mirin, Gemiisefond, Bal-
samessig vermengen und mit
Salz, Zucker und Honig ab-
schmecken. Den Rettich wa-
schen, schilen und mit der
Aufschnittmaschine in diin-
ne Scheiben der Linge nach
aufschneiden. Dann mit ei-
nem Ausstecher ausstechen
und in der Marinade 20 Mi-
nuten ziehen lassen. Dann
den Rettich gemeinsam mit
dem Fisch, den Pilzen und der
Avocadocreme auf dem Teller
anrichten.

Neuer Kulinarik-Hotspot

GOURMET. Dieneue Wirkungsstatte von4-Hauben-

Ei-

'von Kinstlerin

TheresCassinidesignte Chef’s Tabledar, derunter

Adria-Kich

Weifier Schoko-Custard

mit Sanddorn-Gel, weifem Schokoladeneis

und Safran-Cracker

M Portionen:12

80°C120 Minuten pochieren.
Den Custard erkalten lassen

Im Talk mit Hubert Wallner:
,ES macht uns stolz, dass jeder
Gast ein grof3es Lob ausspricht.”

Zutaten } und dann mit einem runden
Custard: Ausstecher portionieren. 2021sind SievomNord-ans Mitarbeiter und unsere
200gweiBe Zotter was_a e . Fiir das Sanddorn-Gel Siduferdes Worthersees Kiichenline!
360g0bers das Mark aufkochen und das Ubersiedelt, haben Ende Juni
300gMilch Agar Agar 2 Minuten darin d Wi
200gEigelb auskochen lassen. Erkalten Hubert Wallner eréffnet. Wie IhremChef’s Tablederganz
dd " lassenund danndie Massein  warendieersten Wochen? besonderenArt?
_oWE_mm Mm._.an ‘ einem Cutter (Zerkleinerer) HUBERTWALLNER: Dieers-  WALLNER: Das hatte ich
m >= w:::w. aufcutternund durcheinSieb  ten Wochenwarenbzw.sind ~ Walter Hosel zu verdanken,
8AgarAgar streichen. . perfekt. Wir erfreuenunsje-  dermir ein dhnliches Kon-
Safran-Cracker: . 3.Fiirdie Cracker Y2cm Ol den Tag iber einausgebuch-  zept der Wiener Kiinstlerin
10gglattesMehl in einer Pfanne erhitzen. Die tes Restaurant. Wir haben Theres Cassini vorgestellt
85 w_,..ENmmwm-‘A_: n~mmw.<<mwmm. Wm_mw.wm wc—mm .wa_m _ﬂ.\amm heife  bereits bis November Bu- hat. Der Chef’s Table kommt
nochZg>safranZStunden eingieen. L)as wasser chungen und die Zusam- extrem gut an und istzu 90
vorher m_ﬂuMM“M”v::a dann <m_” mmn.vmn E._w mm.ﬂﬁ? ein me»nawm: mit dem Hotel wBNmEnm:me_EoE_
schoner Kracker iibrig. Hermitage i
20gTafeldl 4.Fir das Schokoladeneis u_mm%w £ ﬂ__w.q.,ﬁmwmﬁ_ﬂ SiesindmitvierHaubendeko-
WeiBesSchokoladeneis: Milch, Obersund 20gZucker  irjetzt auch Ubernachtun-  riert, wurdenvom Gault&Mil-
NNMM m%m_n: W_Mhﬁuﬁ“ Wmca?ma_rm“_ _wwww_.m.mq gen fiir den Restaurantbe- lauzum,Koch des Jahres
gObers such anbi 2020“undvomSchlemmer
40gZucker Masse schmelzen und den ! Atlaszum,,Spitzenkoch des
8Dotter Creme de Cacao hinzuftigen.  yeiche kulinarischen Aus- Jahres2021“ausgezeichnet,
160 g weiBe Schokoladevon DasEigelbmitdenrestlichen ¢o aicnanméchtenSiemit  geltenalseinerderbestenKs-
Zotter 20 g Zucker iiber Dampf bis che: —welcheZiele
40gCremedeCacao zurRoseaufschlagenunddie 3 ne cotzen? WurdedieKi- und Visionenhaben Siefirdie
P 3 ~im Zukunft?
Zubereitung Dannin einer Ei: @ :
1.Fiir den weifen Schoko- frieren lassen. w”ﬂ.a.”igiz.s m-uﬂ_l ﬁ.-u? En:mzma" 15 am__—_‘wmrnﬂ_a_w
Custard Obers und Milch auf- 5. Alle Komponenten ge- e sehr freuen undguckiich
kochen, Schokolade einmixen . aufeinem Teller WALLNER: Wir kénnen uns machen, wenn unsere bei-

und die Eigelbe einmixen. In
ein Blech umfiillen und bei

anrichten (siehe Foto) und
servieren.

jetzt rein auf die Kiiche kon-
zentrieren, da wir jetzt kei-
nen Beach Club und kein
Strandbad mehr zu beauf-
sichtigen haben. Die Kiiche
wurde weiterentwickelt und
zusammen mit Oliver Drug,
unserem zweiten Kiichen-
chef, perfekt t

denKinder in den Betrieb
miteinsteigen und wir wei-
terhin so top motivierte Mit-
arbeiter in unserem Team
haben! Ich denke, ich bin -
dank Hermann Unterkofler,
der mir die Mdglichkeit gab,
hier selbst zu investieren -

k wo ichschon

KochenSie, was Sieselbst
gerneessen?
WALLNER:Ja, ich kénnte
zum Beilspiel nie Niere
kochen - das esse ich nicht
und kann ich auch nicht
abschmecken.

WelcheEcke bzw. welcheldee
desneuen Restaurantsge-
féllt Ihnen persénlich beson-
dersgut?

WALLNER: Kurz gesagt: Ei-
gentlichalles, dennich hatte
geniigend Zeit, um alles zu
planen. Aber besonders
stolz macht es uns, dass je-
der Gast eingrofies Lob aus-
spricht fiir das Interieur, die

lange hinwollte. Aber natiir-
lich arbeiten wir alle jeden
Tag sehr hart an den fiir uns
gesteckten Zielen.

\ AV o
STARKES DOPPEL. Hubert &
Wallner mit seiner Frau Kerstin.|




Gourmet Restaurant
Hubert Wallner.
SeeplatzNr. 6, 9082 Dellach /
Maria Worth, TeL 0664 4012730,
www.hubertwallner.com

TEAMSPI| 4...89392922 Drug,

PROFIKOCHE

Gourmet Restaurant Hubert Wallner

Grofie Klasse am

Worthersee

Hubert Wallner gehort zu den besten Kochen Osterreichs. Mit seiner neuen Gourmetoase

in Dellach/Maria Worth am Siidufer des Worthersees startete er im Juni neu durch. Das

im ,,Hermitage Vital Resort“ gelegene Restaurant vereint Wallners innovativ interpretier-
32 teAlpe-Adria-Kiiche, ldssiges Design und traumhaften Seeblick auf kongeniale Weise.

etty

' g G

2. Hutest WalneyWeme:

Goumnet Restaur

In Nussbutter confierte
0 ’
Kdrniner Lax’n mit srokroti
W Portionen: & Flamme kurz Uber die
T Misopaste halten, bis diese
} leicht braun ist, dann auf
Zutaten i t.d
45t Lax'nFlet &/ | den Teller h
{mank e 2.Die Brokk h
SoBwasserfischnehmen) und vom Stiel schneiden.
Salz, Pfeffer Die Rischen in Salzwasser
blanchieren und in Eiswas-
300ml ser abschrecken. Die
(geidarteButter-solange | Schonsten m_ﬂm_r;.@mm_ﬁ.—
kochen,bissic
:a_.mi_c gen. _wn.n ”Mun" nmquowre__h
Brokki ganz fein en. Dieses
msmaum.w Es_“xn ‘Tartar mit etwas Olivendl,
Salz, Pf LM Muska Zitronensaft und Zeste so-
P Eter t i_m m.:n- fein gehackten
Olventd, Salzzitrone, Saft
undZestevon einerZitrone ﬁmﬂnﬂuﬂmﬂnﬂmﬂr
Krauter frdieGamitur ) mithilfe eines runden Aus-
stechringes das Tataram
Zubereltung Teller anrichten und leicht
1.Die Fischfilets von der imRinga Xen. Dann
Haut abziehen und portio- denRing s_&.ﬁn_z_xrn_.m-. und
nieren. Die Nussbutterauf | v e
50°C vorheizen und dann “Teller machen. Di nge
dieFilets darin einl, R S .:.u_.w.__hmn
nach Dicke der Filets den .
Fisch darin fiir ca. 15 bis 20 ﬁ“ﬂﬂﬁ“ﬂ”ﬁ
Minuten gar ziehen lassen. 2 2
Vor dem Anrichten heraus .uﬁ....,—w_u! SnL _nnﬁ..w und
nehmen und abtropfen las- M__.uunmﬂ.nﬁ_“n Qﬁmn WM“_
sen. Vor dem Servieren mit " P
SalzundZitronewilrzen, ~ Fischdazuservieren.
die Filets mit der Misopaste
einstreichenund
mithilfe ei-
nes Bun-
senbren-
ners die

s

Rehriicken

mit Asche und Magertopfenknodel

Zutaten ] ~
15t0ck Rehrlckenstrang
(ca400gr) 4
Salz, Pfeffer, Olund Butter
Pilzasche:
verschiedene getrocknete Pilze
{2.8. Stelnpllze, Herbsttrompe-
ten, Morcheln, Champignans)
Goldriben-Creme:
200 g Goldriben
2Schalotten
%L Gemosefond
etwas Honlg. Zuckerund Salz
1EL Créme fraiche
Magertopfenknddel:
200gMagertopfen
30gButter
90 Brosel
1EL2Dotter
Vanillezucker, Salz, Pfeffer

Zubereltung

1. Flir die Pilzasche alle Pil-
zein einem Cutter fein mixen
und durch ein Sieb sieben,
damit man nur den feinen
Aschestaub bekommt.

2.Von der Goldriibe acht
diinne Scheiben schneiden,
rund ausstechenund als
Deko zum Abdecken beiseite
legen. Fir mx Creme die
Schalotte: etwas Olivend]
mit den res en Goldriiben
anschwitzen, danach mit
dem Weiffwein und dem Ge-
misefond aufgiefen und wei-
chen kochen lassen. Die Ge-
wilrze hinzufigenund in ei-

nem Thermomix aufcuttern.
Die Créme fraiche dazugeben
und filr ca. 10 Minuten cut-
tern lassen. Die Creme wird
dabei ganz fein. Beim An-

Nocken auf den Teller geben
und jeweils mit zwei Goldrii-
benscheiben abdecken.

3. Fiir die Knddel die But-
ter aufschlagen, el
Topfenund den r
Zutaten gut 3-5 Minuten ver-
rlihren und dann fir 20 Mi-
nuten im Kilhlschrank rasten
lassen. Kleine Knddel formen
und in Salzwasser einmal
aufkochen lassen und dann
filir ca. 10 Minuten nur mehr
ziehen lassen. Vor dem An-
richten in Brsel mit gerdste-
tem Mohn willzenund an-
richten.

4.Den Rehriicken mit Salz
und Pfeffer wirzenundin
der Pilzasche rollen. Danach
in einer Pfanne anbraten,
oarn den Ruckriicken in

tig garen oder im Rohr bei
120°C (je nach Starke) 10 bis
14 Minuten rosa garen. Den
Riicken nach dem Garen kurz
rasten lassenund in einer
Pfanne mit Butter kurz nach-
braten, aufschneiden und an-
richten. Gemeinsam mit den
anderen Komponenten
servieren.




Cooking Auflage: 95.000 Profi
02/07/2021 (Wochentlich) Reichweite: 361000 i
Seite: 27 Artikelflache: 22204 mm? =
Land: Osterreich Skalierung: 100% I"

Region: Uberregional Artikelwerbewert: 4673.94

Kulinarisches
Karnten

Ganzjahrig gedffnet. Nicht
nur der 4-Hauben-Koch
Hubert Wallner ist mit
dem 28. Juni ans Stidufer
iibersiedelt. Mit an Bord ist
auch das bewihrte Team
des fritheren Restaurants
Saag-soetwa Sommelier
Andreas Katona. Als neuer
2.Kiichenchefist nun Oli-
ver Drugam Start, der zu-
vor im Restaurant Amador
gekocht hat. Eines der
Highlights wird der direkt
vor dem Restaurant wild
gefangene Worthersee-
Fisch als eigenes ,, Signatu-
re-Gericht“sein.

Chef’sTable. Besonders
sinnlich erlebbar wird Hu-
bert Wallners Alpe-Adria-
Kiiche am Chef’s Table. Die
Wiener Kiinstlerin Theres
Cassini hat hier die Magie
des Lichts eindrucksvoll
eingesetzt, um sowohl den
eleganten Designtisch wie
auch die gldserne Ge-
schirrserie raffiniert zu
hinterleuchten. Den kuli-
narischen Kreationen wird
so eine vollig neue Prisen-
tationsbiihne gegeben. Die
gliserne Decke macht Hu-
bert Wallners Chef’s Table
endgiiltig zum stylischen
Spiegelkabinett fiir 7-gin-
gige Degustationsmeniis
(185 Euro pro Person; 120
Euro Weinbegleitung)

-

NEUSTART. AusnahmekochHubert
Wallner setzt am Wortherseeein
kulinarisches Ausrufezeichen.

Neues von Hub

ert Wallner

Restaurantjuwel
am Worthersee

Alpe-Adria-Kiiche. Wenn Hu-
bert Wallner neudurchstartet,
dannimgrofen Stil. Mit sei-
nem neuen ,Gourmet Restau-
rant Hubert Wallner“ am Siid-
ufer des Worthersees etabliert
der, Gault Millau-Koch des
Jahres 2020 einen neuen Hot-
spot fiir Osterreichs Gourmet-
szene. Seine legendire Alpe-
Adria-Kiiche (die noch inno-
vativer interpretiert wird!)
verbindet er dort gekonnt mit
lassigem Design und Traum-
blick iiber den See. Im licht-
durchfluteten Restaurant, das

sich zum See hin zu einer ex-
klusiven Terrasse 6ffnet, be-
stimmen elegante Blau- und
Beigetone das sehr offene Am-
biente mit viel Freiraum zwi-
schen den exklusiv designten
Tischen. Der eigentliche Star
bleibt aber natiirlich die Kii-
che, widergespiegelt in einem
5-und einem 7-Géinge-Menii.
Aber auch A-la-Carte-Bestel-
lungen sind moglich.

Gourmet Restaurant Hubert Wall-
ner, Seeplatz Nr.6,9082 Dellach /

Maria Worth, Tel.0664 4012730
www.hubertwallner.com

Communication
International

Zum eigenen Gebrauch nach §42a UrhG.
Anfragen zu weiteren Nutzungsrechten an den Verlag oder Ihren Medienbeobachter



Golf Revue

GOLF-Revue Auflage: 19.500
09-10/2021 (4 mal jahrlich) Reichweite: 98000

Seite: 71 Artikelflache: 41219 mm?
Land: Osterreich Skalierung: 90%

Region: Uberregional Artikelwerbewert: 5045.21

KULINARIK BY HUBERT WALLNER

IREAES .;‘ , ‘

 ERKAM,
~ SAHUND
~ GENOSS

Im exklusivsten Rahmen mit
| nur jeweils 35 Giisten wurde die
‘ Eréffnung gefeiert. Zum Cocktail

auf der Terrasse mit dem herrli-
chen Ausblick auf den See unter-
hielt Entertainer Trevor Jackson
die Gesellschaft, dann bat man zum
‘ Dinner, und die Gerichte, die den
geladenen Giisten serviert wurden,
losten Geschmacksexplosionen der

Gaumen und Sinne der Damen und Armin Assinger und Hubert Wallner. Auch der Moderator
Herren aus.

und Gattin Sandra waren ven dem Event begeistert.

Unten:

Robert und
Stefanie Glock,
T = Brigitte Glock

| Hannes Jagerhofer mit Gattin Michael Kuhn, Shirley Retzer, Ingrid Flick und Ehemann
| und Marika Lichter. und Helga Kuhn. Erich Straub.

Otto Retzer und Hermitage-Vital-Resort-
Inhaber Hermann Unterkofler.

m M ET Communication Zum eigenen Gebrauch nach §42a UrhG.
. International Anfragen zu weiteren Nutzungsrechten an den Verlag oder lhren Medienbeobachter 11



Karmtner Monat

Kérntner Monat

07/2021 (11 mal jéhrlich)

Seite: 68, 69
Land: Osterreich
Region: Kérnten

Auflage: 7.264

Skalierung: 85%

Artikelwerbewert:

Reichweite: 35000
Artikelflache: 100279 mm?

7330.39

OP_IM BUSINESS. Gerhard
nd Dali Oleschko sind mit
ihrem Unternehmen sehr
erfolgreich und geniefen die
Auszeit mit ihren Kindern

Alles ,,fliest” am

WORTH

Fliesen Leeb hat sich mit der Verwirklichung
von Fliesentraumen zum regionalen Markt-
fihrer entwickelt. Auch viele Gastro-Betriebe
vertrauen auf den professionellen Service.

Teat Birgit Sacherer Fotos beigestellt

dngst ist die Fliese als Design-

objekt in unsere vier Wiin-

de eingezogen. So wie in der
Mode ist auch die Fliese Modetrends
unterworfen, wobei alles erlaubt ist,
was gefillt. ,Fliesen sind weder im
Innen- noch im Aufienbereich weg-
zudenken®, unterstreicht Gerhard
Oleschko von Fliesen Leeb, der ge-
meinsam Frau Dali Oleschko das Un-
ternchmen fithrt. Dali Oleschko hat
sich mit threm Couture Label zudem
auch lingst in der Modewelt einen
Namen gemacht.

Vielfalt ist Trumpf. Schwerpunkt des
Unternchmens ist seit jeher der Fliesen-
handel. Sehr gut angenommen wird aber
auch der All-inclusive-Service. ,Wir ver-
kaufen nicht nur Fliesen, wir lassen die-
se fiir unsere Kunden auf Wunsch von
unseren Fliesenlegern verlegen. Wir ar-
beiten ausschlieflich mit den fithrenden

werde zweimal im Jahr eingeladen, in den
Labors am Design mitzuwirken. So sind
wir dem Markt immer vorau wei-
teres Kerngeschiift ist die Bautrigertitig-
keit in Wien und nun auch in Kérnten am

—RSEE

Die qualitativ

hochwertige
Vielfalt der Fliesen
Fliesenproduzenten zusammen wnd icn - UNd auch die person-

liche Beratung sind
bei Fliesen Leeb top.

Florian Boker, Seerestaurant Rosé

) META

Communication
International

Zum eigenen Gebrauch nach §42a UrhG.
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Kérntner Monat Auflage: 7.264

07/2021 (11 mal jahrlich) Reichweite: 35000

Seite: 132, 133 Artikelflache: 99615 mm?
Land: Osterreich Skalierung: 82%

Region: Kérnten Artikelwerbewert: 7281.86

w‘ Gourmet
W, %
Eroffnung

28 un st es vollbracht, der

- neue Kulinarik-Tempel

: ! von Haubenkoch Hu-

1 bert Wallner hat end-

lich seine Pforten fiir Feinspitze im

Hermitage Vitalressort in Dellach,

am Siidufer des Warthersees, ge-

ffnet. Bei der Eroffnungsfeier da-

bei waren Hermitage-Inhaber Her-

mann Unterkofler, Mr.

Millionenshow ~ Armin  Assinger,

Milliardérin Ingrid Flick, Mr. Jac-

ques Lemans Alfred Riedl, Astrolo-

ubert Wallne gin Helga Kuhn mit ihrem Michael,

itsch im grandiosen Weinkeller Maler Manfred Bockelmann, Desi-

TEN SICH. Margot Graf und & gner Walter Hésel, Interspot Film-

Kerstin Walli;_ . GF Nils Klingohr, Qualitatsbrenner

Hans Reisetbauer und Lohber-
ger-GF Reinhard Hanusch.

AUCH DABEI. Krankenhaus-Direktorin Andrea Samonigq-Mal
KO-Prasident Harald Mahrer mit Maria und Manfred Bockelmann

Zuzek mit Maitre Andreas Katonaz

ﬂ M ET Communication Zum eigenen Gebrauch nach §42a UrhG.
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Kérntner Monat

07/2021 (11 mal jéhrlich)

Seite: 88, 89
Land: Osterreich
Region: Kérnten

Auflage: 7.264
Reichweite: 35000
Artikelflache: 101839 mm?
Skalierung: 85%
Artikelwerbewert: 7444.43

AUF HAUBENNIVEAU.
Die White Panther Ga

wird im Caramé in Velden als
Sushi und Nigir serviert

So geht regional

Hier produzieren statt vom anderen Ende der Welt anliefern lassen:
Milliardérin Ingrid Flick setzt auf nachhaltige Garnelenzucht. Thre
steirischen Gebirgsgarnelen erobern nun auch den Worthersee.

s gibt ja Sachen, die ma-

chen selbst die Steirer gut,

Kiirbiskernol zum Beispiel.

Wein auch. Und jetzt schrei-
ben wir dazu Garnelen auf die Liste.
Nach Tirol und Oberdsterreich werden
nun auch in der Steiermark Garnelen
geziichtet. Und das sehr nachhaltig.
Und Ideengeberin des Projektes war
niemand Geringerer als Milliardirin
Ingrid Flick. Hinter der Idee stand zu-
nichst der Gedanke, die Abwirme eines
Holzgaskraftwerkes im steirischen Rot-
tenmann sinnvoll zu nutzen. Nun wird
das Salzwasserbecken mit Wasser aus
dem Almbach mit der Abwirme rund

Teat Danicla Hofer Fotos White Panther, Andreas Tischler

ums Jahr auf 28 Grad temperiert. Fiir
eine Garnelenzucht. 60 Tonnen Gar-

Mir gefallt sie roh
am besten - oder
kurz in der Schale
gebraten.

Thomas Guggenberger,
Haubenkoch Caramé Velden

nelen werden jihrlich in Edlach bei
Rottenmann heranwachsen und als

wsteirische Gebirgsgarnele® unter dem
Namen ,White Panther* verkauft. Eine
Aufzucht ohne Chemikalien, Antibioti-
ka oder Hormone: Das kommt auf die
Plus-Liste. Auch ein geringer Trans-
portweg fiir die heimische Gastronomie.
+Das Produkt ist so einzigartig, dass wir
schon jetzt eine sehr hohe Nachfrage
insbesondere aus der Spitzengastrono-
mie, aber auch von vielen Gourmets,
verzeichnen®, freut sich Ingrid Flick.
Hellauf begeistert waren auch Gastro-
nom Giinter Faderl und Kiichenchef,
Haubenkoch Thomas Guggenberger, die
ab sofort mindestens ein White Panther
Gericht fix auf ihrer Caramé-Karte ha-

™) MET.
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MIT CHICHI UND
CHAMPAGNER

Hier ist nicht Nizza oder St. :

# Tropez, aber das brauchen wir
nicht. Auch am Warthersee kann
man sich zwischendurch was
gonnen. Ein wenig Dekadenz hat
noch nie geschadet. Gestartet
wird mit einem opulenten

BRANDNEU. Im Gourmetrestaurant Huber
wird die fiinfte Haube angepeilt

‘FULL SERVICE. Im Ungeheuer :n
. ..\F/E!dc” Ist J(‘dn M

enge los am Teller

Auswahl. Beide mit Geschmacks-
erlebnissen aus der gehobenen |
Superklasse. Nachmittags lohnt
sich ein Abstecher in die Moét &
| Chandon Summer Residence
nach Velden, wo Cocktailwelt-
" meister Mario Hofferer und sein
Team die Shaker glihen lassen,
bevor man den Abend im '
Ungeheuer in Auen mit einer
‘malerischen Seekulisse ausklin-

3t A
1ist fiir seine tolle Friihstiickskarte berilhmt
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KULINARIK BY HUBERT WALLNER KULINARIK BY HUBERT WALLNER

ERKAM,
SAH UND
GENOSS

Im exklusivsten Rahmen mit
nur jeweils 35 Gisten wurde die
Erdffnung gefeiert. Zum Cocktail
auf der Terrasse mit dem herrli-
chen Ausblick auf den See unter-
hielt Entertainer Trevor Jackson
die Gesellschaft, dann bat man
zum Dinner und die Gerichte, die
den geladenen Giisten serviert wur-
den, losten Geschmacksexplosio-

neninden Gaumen und Sinnen der Armin Assinger und Hubert Wallnar. Auch der Moderater

freut sich der Kochkiinst nd seine Frau Sandra waren von dem Event begeistert
Erfolg des Abends und ergénzt Damen und Herren aus. . ]

Hubert Wallner eréffnete
seinen neuen Genusstempel.

Die Wetten waren rund um den Worthersee und in
Gastro Kreisen schon gelegt, ob Hubert Wallner es schaffen
wirde, seinen geplanten Erdffnungstermin 21. Juni zu hal-
ten. Aber es hat geklappt: In vollster Pracht, mit technischen
Finessen, einer grof dimensionierten High End Kiiche, um
die ihn jetzt schon viele Kollegen beneiden, den Kohlhiu-
sernmit ‘hiedlichen Temp: und einem Wein-
keller, der inter len Di i dhalt, priisen-
tierte der viel dekorierte 4 Hauben Koch sein neues Reich.
Wallner hat persénlich ganz viel an Kleinigkeiten getiftelt
und auch so manche technische Spielerei eingebaut. So kann
man sich zB. beim Eingang vor einer Wand mit Auszeich-
nungen des Chefs fotografieren lassen. Per Pedal 16st man
die Kamera aus und Sekun-
den spiiter kommt schon
das Foto aus dem Drucker,
natiirlich mit dem Logo
gebrandet.
hubertwaliner.com

Unten:

Robert und
Stefanie Glock,
" Brigitte Glock
Hannes Jagerhofer mit Gattin, Michaal Kuhn, Shirlay Ratzer, Ingrid Flick und Ehemann
Marika Lichter und Helga Kuhn, Erich Straub

Genussmenschen: GOLF
REVUE-Harausgaber
Garhard Krispl, Uschi
Waltl und Hubert Wallner

Otto Retzer und Harmitage Vital Resort
Inhaber Hermann Unterkofler

Faben Thamas Heshininar

Golf Revue




Elite Magazine

Link: https://elite-magazin.com/society/hubert-wallner-eroeffnet-gourmetrestaurant/




elite-magazin.com Auflage:

29/06/2021 (Taglich) Reichweite: 0

Seite: Online Artikelflache: 207145 mm? -
Land: Osterreich Skalierung: n/a%

Region: Artikelwerbewert: n/a

Die Wetten waren rund um den Worthersee und in Gastro Kreisen schon gelegt, ob Hubert Wallner es schaffen wiirde, seinen geplanten
Ersffnngstermin 21. Juni zu halten. Und bei der Gleichenfeier am 6. Mai sahen sich die Skeptiker auch bestitigt. Aber das Unglaubliche
geschah: In vollster Pracht, mit technischen Finessen, ciner groff dimensionierten High End Kiiche, um die ihn jetzt schon viele Kollegen
beneiden, den Kithlhiusern mit unterschiedlichen Temperaturen und cinem Weinkeller, der internationalen Dimensionen standhilt,

prisentierte der viel dekorierte 4 Hauben Koch sein neues Reich.

(c) HW Gowrmet Restaurant

m M ET Communication Zum eigenen Gebrauch nach §42a UrhG.
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Just Deluxe



Link: https://www.justdeluxe.at/gourmetrestaurant-von-hubert-wallner-eroeffnet/

justdeluxe.at Auflage:

01/07/2021 (Taglich) Reichweite: 0

Seite: Online Artikelflache: 162144 mm? =
Land: Osterreich Skalierung: a%

Region: Artikelwerbewert: n/a

Gourmetrestaurant von Hubert Wallner eroffnet

4

1. Flick, Kerstin und Hubert Waliner (c) Thomas Hochleitner

Die Wetten waren rund um den Worthersee und in Gastro Kreisen schon
gelegt, ob Hubert Wallner es schaffen wirde, seinen geplanten
Eroffnngstermin 21.Juni zu halten. Und bei der Gleichenfeier am 6. Mai
sahen sich die Skeptiker auch bestatigt. Aber das Unglaubliche geschah: In
vollster Pracht, mit technischen Finessen, einer grof? dimensionierten High
End Kuche, um die ihn jetzt schon viele Kollegen beneiden, den
Kihlhausern mit unterschiedlichen Temperaturen und einem Weinkeller,
der internationalen Dimensionen standhalt, prasentierte der viel dekorierte
4 Hauben Koch sein neues Reich.

ﬂ M ETA Communication Zum eigenen Gebrauch nach §42a UrhG.
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Sommer in Osterreich

Sommer In Osterreich Auflage:

01/2021 (jahriich) Reichweite: 0

Seite: 48-50 Artikelfliche: 94726 mm?
Land: Osterreich Skalierung: 93%

Region: Uberreglonal

Artikelwerbewert: n/a

Der Biobranzino von Irena Fonda wachst im Meer vor Piran.

99

Wir werden
unsere Gaste
kulinarisch
iberraschen,
da wird es
Gemacks-
explosionen
geben.

¢

auchern ist an und fur sich eine
simple Sache. Fisch, Salz, Rauch,
fertig. Ein Fisch ist ein Fisch ist
ein Fisch lautet das abgewan
delte philosophische Statement,
soll heifien, an seine Haut las-
sen sie nur Natur, E-Stoffe sind
die Buhmdnner. Das Einfache ist
aber meist das Schwierige und nicht selten
steckt hinter diesen Fischen ein ordentlicher
Spinner. Als solchen bezeichnet sich etwa
Peter Bachmann aus Hermagor freimitig.
Auf den Farder-Inseln wachst sein La
so ziemlich das Edelste, was lachsmafig
unter der europdischen Sonne gedeiht. Mit
Krdautern, Biowacholderschnaps, Biozucker,
Ausseer Steinsalz und Granderwasser wird er
schonend gerauchert. Sogar die Scheichs aus
Dubai stellen sich fuir diesen Lachs an. .Das
miisst ihr iiber den Lachs spriihen, Erdap-
felbrand”, sagt Bachmann. Genauer gesagt
Bramburus von Edelbrenner ntin Lat-
schen in Klagenfurt. Wirklich eine kostliche
Kombination
Am Karntner Weiflensee ist die Welt noch
heil, der See ist quasi ein Karntner St. Tro

FUR DIE
FISCHE

Saibling, Forelle, Reinanke sind
nachhalti, schmecken so gut wie
von einem anderen Stern und sind
SIL‘M"( (U' R’G"((}.‘en, Sch(.)” C""'”'\'JI
gerducherte Fischwangen probierté

pez fuir Fische., Martin Muller ist der Berufsfi-
scher vom See und sitzt damit an seiner eige-
nen Fischquelle. Eine besondere Spezialitat
sind die Cortinswangen - uber Buchenholz
heif geraucherte und in Bioolivenol einge-
legte Saiblings- und Seeforellenwangen. Das
Fleisch? Ein zartes Gedicht.

Karntrer Fische machen aber nicht nur in
der Pfanne gute Figur. Um Kaviar vom Stor zu
ernten, nuss der Fisch geschlachtet werden -
ganz ancers lauft es bei Wolfgang und Michael
Sicher ir Tainach. Mit ein paar Tropfen Nel-
kendl werden die Fische sanft betiubt und der

Communication
International
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Sommer in Osterreich Auflage:
01/2021 (jahriich) Reichweite: 0

Artikelflache: 94726 mm?

Land: Osterreich Skalierung: 95%

Vierhaubenkoch Hubert Wallner strebt die finfte Hoube an.

Kaviar durch Massage hindisch abgestreift, wenige Minu
ten spiter schwimmen die Saiblinge wieder im Wasser.
Auf Pasteurisierung des Rogens wird verzichtet, die kna-
ckigen Kiigelchen kommen nur mit Karpatensalz in Beriih-
rung, das aus 400 Metern Tiefe geborgen wird.

Steckerlfisch und Salzkammergut - das Duo gehdrt ein-
fach zusammen. Meistens kommt eine Reinanke aufs Ste-
ckerl, am Traunsee dagegen nimmt man lieber den kleinen
Cousin der Reinanke: den Riedling. Eine Besonderheit,
denn der zwolf bis 20 Zentimeter grofle Fisch ist aufler
im Traunsee nur noch im Baikalsee zu finden, so wird es
zumindest unter den Einheimischen erzahlt. Aber: Sagen
Sie niemals Steckerlfisch! Den hier heiit er Stanglfisch.

Fisch in Hochstform, von Kuchenchef Lukas Nagl
im Restaurant Bootshaus in Traunkirchen serviert. Fast
taglich wird er von den lokalen Fischern beliefert. Auf
den Teller kommen so hervorragende Cange wie Traun
see-Karpfen, Topinamburrisotto, Portulak und eingeleg
ter Pfirsich.

Fischhohenfliige darf man auch ab 28. Juni erwarten.
Dann wird Vierhaubenkoch Hubert Wallner sein Gour-
metrestaurant Hubert Wallner in Dellach/Maria Worth
eroffnen, sein neues Domizil, seitdem er aus Bad Saag
ausgezogen ist. Zwei je siebengiangige Menus soll es
geben, eines mit starkerem Fokus auf Fisch und Gemiise.
«Die Kiiche wird sicher noch aufwendiger werden. Sie

) META
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Sommer In Osterreich Auflage:

01/2021 (jahrich) Reichweite: 0

Seite: 48-50 Artikelflache: 94726 mnv¥
Land: Osterreich Skalierung: 91%

Region: Uberreglonal

Steckerffisch oder Topkiche von  wird unsere Gaste kulinarisch uberraschen, da wird es
lukos Nagl am Traunsee (c.), i Geschmacksexplosionen geben”, kiindigt Wallner an.

ﬁ;' Fm'li‘";&”b‘ge:’ii wird Ein Model unter den Fischen ist der Branzino von Biologin
Uppvi {ely n, Nersch, s - ’ ¢

Holunderblisen-Teriyoki und und Biozichterin Irena Fonda aus Piran. Wie ein Kunstwerk
braune Butter serviert silbrig schimmernd liegt er im kuhlen Eis, perfekt geformt.

Im Meer konnen die Fische schwimmen und sie haben Zeit,
bis zu funf Jahre lang durfen die Prachtkerle wachsen.

Der Raucherfisch wird mit Buchenholz veredelt. Weil der
Fonda-Branzino fit mit wenig Fett ist, geht der Geschmack
schnell ins Fleisch iiber und nur eine sehr kurze Behandlung
ist notig. Die Verkostung iiberzeugt. Nicht mit der Keule ent-
wickelt sich das Aroma, sondern unvergleichlich fein und .
delikat, das Fleisch ist bissfest und trotzdem zart. Kein Wun- g wopcob icr dar Branzino von
der, der Biobranzino ldsst nur Wasser, Salz und Holzaromen  giozichferin Ireno Fondo aus
an seine Haut, sonst gar nichts Werner Ringhofer  dem slowenischen Piran

MEINL AM GRABEN

hfisch, ouch &

FISCH LUBIN

Frische

GOURMETRESTAURANT ,
HUBERT WALLNER
v ch H DIE FISCHEREI - FISCHDELIKAT-
FISCH GRUBER ESSEN OLDENBURG
40 Johre Traditic Austern, \

ssisch delikot
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Mein Bezirk

972021 Eroffnung: Hubert Wallner eroffnet Gourmetrestaurant in Dellach - Klagenfurt Land

Eroffnung

Hubert Wallner eroffnet Gourmetrestaurant in Dellach

28. Juni 2021, 15:57 Uhr 1

v.L.n.r.: Hermann Unterkofler (Hermitage Vital Resort), Ingrid Flick, Hubert WallnerFoto: Thomas Hochleitnernochgeladen
von Julia Dellafior

Der viel dekorierte 4 Hauben Koch Hubert Wallner prasentierte bei der
Erdffnung am 21. Juni sein neues Reich.

DELLACH/ MARIA WORTH. Im exklusivsten Rahmen mit nur jeweils 35 Gasten
wurde die Erdffnung an zwei Abenden gefeiert. Zum Cocktail auf der Terrasse mit
dem herrlichen Ausblick auf den See unterhielt Entertainer Trevor Jackson die
Gesellschaft, anschlieBend wurde zum Dinner gebeten. ,Ich bin sehr stolz und
glucklich heute, denn dieses Lokal ist das Non plus Ultra all meiner Traume*, freut
sich Hubert Wallner tiber den Erfolg des Abends und ergénzt: , Ich danke meinem
Investor und Partner Hermann Unterkofler vom Hermitage Vital Resort, dass er an
mich und meine Ideen glaubt®.

Das Restaurant

https://www.mei irk at/kl furt-land/c wallner-eroeffnet-g in-dellach_a4732079 12




972021

Eroffnung: Hubert Wallner eroffnet Gourmetrestaurant in Dellach - Klagenfurt Land
Ganz viel an Kleinigkeiten getuftelt hat er, wie er sagt und auch so manche
technische Spielerei eingebaut. So kann man sich beim Eingang vor einer Wand mit
Auszeichnungen des Chefs fotografieren lassen. Der ,Chefs Table“ wird nur
personlich von Hubert Wallner vergeben und bietet mit dem Eingang durch die Kiiche
10 Personen Platz. Im speziell angefertigten Tisch gibt es zu jedem Platz eine
Schublade, in der man das passende Besteck von Robbe & Berking aus reinem
Silber in modernem Design auswéhlen kann. Zudem hat der Tisch eine beleuchtete
Glasplatte und tiber dem Tisch einen Spiegel, der sich wunderbar dazu eignet, gleich
die passenden Selfies zu erstellen.
Das Lokal ist sehr schlicht in Beigetdnen gehalten, Hubert Wallner hat sogar die
Stihle selbst designt! Die Toiletten sind tiberdimensioniert und schick wie der Rest
des Lokals. Wechselnde Kinstler stellen ihre Werke im Lokal an den Wéanden aus, so
ist zum Beispiel zurzeit ein groBes Werk von Manfred Bockelmann zu sehen. Auch
der spektakuldre Weinkeller 1asst erstaunen. 4000 Positionen werden hier in
unterschiedlichen Temperaturen mit Showbeleuchtung gelagert.

Mit dabei an den Abenden waren:

Armin Assinger mit Gattin Sandra, Wirtschaftskammer Préasident Karl Mahrer mit
Andrea Samonig, Lohberger Gesch.fihrer Reinhard Hanusch Ingrid Flick,
Filmproduzent Klaus Graf, Otto Retzer, Event Guru Hannes Jagerhofer, Maler
Manfred Bockelmann, Andrea und Alfred Riedl (Jacques Lemans), Yachtclub
Vizepréasident Franz Iglauer, die Modeesxperten Ernst und Manuela Fischer, Peter
Spak jun. (Hink) und Hans Peter Spak, Designer Walter Hosel, Juwelier Hans
Schullin, Helga und Michael Kuhn, Brigitte Glock, Robert und Stefanie Glock und
natdrlich Inhaber und Bauherr der Liegenschaft und "Hermitage Vital Resort"
Betreiber Hermann Unterkofler mit seiner Familie.

hitps://www mei irk at/kl furt-land/c wallner-eroeffnet- in-dellach_a4732079
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Link: https://fm-online.at/hubert-wallner-eroeffnet-gourmetrestaurant/

Die Seite fiir Gastronomie \\_ \\\ L Hotellerie, Catering & Travel

FM  Aktuell Heft Termine Archiv Abo Newsletter Mediadaten

Beitrag suche ... Q

Privat: FM Startseite / Hubert Wallner er6ffnet Gourmetrestaurant

Hubert Wallner AKTUELLE

AUSGABE

eroffnet
Gourmetrestaurant

Der viel dekorierte 4 Hauben Koch prasentierte sein neues Reich.

®© red10 @ 29.06.2021 ( 8:08

Die Wetten waren rund um den Worthersee und in
Gastro Kreisen schon gelegt, ob Hubert Wallner es
schaffen wiirde, seinen geplanten Eréffnngstermin 21.
Juni zu halten. Und bei der Gleichenfeier am 6. Mai
sahen sich die Skeptiker auch bestéatigt. Aber das
Unglaubliche geschah: In vollster Pracht, mit
technischen Finessen, einer grofs dimensionierten High
End Kiche, um die ihn jetzt schon viele Kollegen
beneiden, den Kithlhdusern mit unterschiedlichen
Temperaturen und einem Weinkeller, der
internationalen Dimensionen standhélt, prasentierte
der viel dekorierte 4 Hauben Koch sein neues Reich.



(c) HW Gourmet Restaurant

Der ,,Chefs Table“ wird nur personlich von Hubert
Wallner vergeben und bietet mit dem Eingang durch die
Kiiche 10 Personen Platz. Im speziell angefertigten
Tisch gibt es zu jedem Platz eine Schublade, in der man
das passende Besteck von Robbe & Berking aus reinem
Silber in modernem Design auswéahlen kann. Zudem
hat der Tisch eine beleuchtete Glasplatte und tiber dem
Tisch einen Spiegel, der sich wunderbar dazu eignet,
gleich die passenden Selfies zu erstellen. Das Lokal ist
sehr schlicht in Beigetonen gehalten, Hubert Wallner
hat sogar die Stiihle selbst designt! Die Toiletten sind
tiberdimensioniert und schick wie der Rest des

Lokals. Wechselnde Kiinstler stellen ihre Werke im
Lokal an den Wanden aus, so ist z.B. zurzeit ein grofdes
Werl von Manfred Bockelmann zu sehen.

29. 6. 2021 / gab



Presseteam Austria:

DAS WAR DIE EROFFNUNG VON HUBERT WALLNERS GOURMETRESTAURANT
IN DELLACH AM WORTHERSEE

Die Wetten waren rund um den Wérthersee und in Gastro Kreisen schon gelegt, ob
Hubert Wallner es schaffen wirde, seinen geplanten Eréffnungstermin 21. Juni zu
halten. Und bei der Gleichenfeier am 6. Mai sahen sich die Skeptiker auch bestétigt.




Aber das Unglaubliche geschah: In vollster Pracht, mit technischen Finessen, einer
groB dimensionierten High End Kiiche, um die ihn jetzt schon viele Kollegen
beneiden, den Kihlhdusern mit unterschiedlichen Temperaturen und einem
Weinkeller, der internationalen Dimensionen standhalt, prasentierte der viel
dekorierte 4 Hauben Koch sein neues Reich.

Ganz viel an Kleinigkeiten getuftelt hat er, wie er sagt und auch so manche technische
Spielerei eingebaut. So kann man sich beim Eingang vor einer Wand mit
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Auszeichnungen des Chefs fotografieren lassen. Per Pedal 16st man die Kamera aus
und Sekunden spater kommt schon das Foto aus dem Drucker, natirlich mit dem
Logo gebrandet.




Der ,,Chefs Table® wird nur persénlich von Hubert Wallner vergeben und bietet mit
dem Eingang durch die Kiiche 10 Personen Platz. Im speziell angefertigten Tisch gibt
es zu jedem Platz eine Schublade, in der man das passende Besteck von Robbe &
Berking aus reinem Silber in modernem Design auswahlen kann. Zudem hat der Tisch
eine beleuchtete Glasplatte und tber dem Tisch einen Spiegel, der sich wunderbar
dazu eignet, gleich die passenden Selfies zu erstellen.
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Das Lokal ist sehr schlicht in Beigeténen gehalten, Hubert Wallner hat sogar die Stihle
selbst designt! Die Toiletten sind Gberdimensioniert und schick wie der Rest des
Lokals. Wechselnde Kiinstler stellen ihre Werke im Lokal an den Wanden aus, so ist
z.B. zurzeit ein groBes Werl von Manfred Bockelmann zu sehen.







Auch der spektakulare Weinkeller lasst erstaunen. 4000 Positionen werden hier in
unterschiedlichen Temperaturen mit Showbeleuchtung gelagert

Im exklusivsten Rahmen mit nur jeweils 35 Géasten wurde die Erdffnung an zwei
Abenden gefeiert. Zum Cocktail auf der Terrasse mit dem herrlichen Ausblick auf den
See unterhielt Entertainer Trevor Jackson die Gesellschaft, dann bat man zum Dinner
und die Gerichte, die den geladenen Gasten serviert wurden, I&sten
Geschmacksexplosionen in den Gaumen und Sinnen der Damen und Herren aus.

WKO Prasident Harald Mahrer brachte zur Erdffnung gleich auch schon eine
Danksagung fir das besondere Engagement in der heimischen Gastzronomie mit,
was den Geehrten froh und stolz machte.

slch bin sehr stolz und glicklich heute, denn dieses Lokal ist das Nonplusultra all
meiner Traume* freut sich der Kochkunstler Gber den Erfolg des Abends und erganzt*
Ich danke meinem Investor und Partner Hermann Unterkofler vom Hermitage Vital
Resort, dass er an mich und meine Ideen glaubt®.






Mit dabei an den Abenden waren:
Armin Assinger mit Gattin Sandra, Wirtschaftskammer Prasident Karl Mahrer mit

Andrea Samonig, Lohberger Gesch.fihrer Reinhard Hanusch Ingrid Flick,
Filmproduzent Klaus Graf, Otto Retzer, Event Guru Hannes Jagerhofer, Maler Manfred
Bockelmann, Andrea und Alfred Riedl (Jacques Lemans), Yachtclub Vizepréasident
Franz Iglauer, die Modeesxperten Ernst und Manuela Fischer, Peter Spak jun. (Hink)
und Hans Peter Spak, Designer Walter Hésel, Juwelier Hans Schullin, Helga und
Michael Kuhn, Brigitte Glock, Robert und Stefanie Glock und natdrlich Inhaber und
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Bauherr der Liegenschaft und “Hermitage Vital Resort” Betreiber Hermann Unterkofler
mit seiner Familie, Vivamayr Hoteldirektor Serhan Glven mit seiner Frau Stefania
Gulven, Lichtarchitekt und Lichtplaner Robert Graf.

Menu

FALAFEL | BLUTWURST | SUMAC ZWIEBEL
MACARON | TATARE | RETTICH | AVOCADO
BBQ BUN | MAIS-MISO CREME | BRISKET | LAUCHASCHE

POCHIERTE AUSTER | WASSERMELONE | SCHAFKASE | GASPACHO

CANNELLONI
QUINOA | SELLERIE | WALNUSS

2017 RIESLING SPATLESE,FORSTMEISTER GELTZ-ZILLIKEN,SAAR-DEUTSCHLAND

Kok ok

BERGFORELLE
SCHWEINSKOPF | RUBEN | SENFKORNER

2017 RIESLING SPATLESE,FORSTMEISTER GELTZ-ZILLIKEN,SAAR-DEUTSCHLAND

*k

REHRAGOUT | SELLERIE | SCHWARZER HOLUNDER

*k

REHRUCKEN
SCHWARZER HOLUNDER | MOLE | SCHWARZWURZEL

2017 RIESLING SPATLESE,FORSTMEISTER GELTZ-ZILLIKEN,SAAR-DEUTSCHLAND
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ERDNUSS CUSTARD
GRUNES CURRY | KOKOS | LIMETTENBLATT
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Hermann Unterkofler (Hermitage Vital Resort), Ingrid Flick, Hubert Wallner

Fotocredit: Thomas Hochleitner
Fotos Location, Fotocredit: HW Gourmet Restaurant

Quelle: https://www.presseteam-austria.at/restaurant-hubert-wallner/
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Hubert Wallner feierte die Eroffnung
seines Gourmet-Tempels im exklusivsten
Kreis

TOURISMUS, BIZ-TALKS | 28.06.2021

Im Hermitage Vital Resort wurde an zwei Abenden fiir die
hochkaritigen Gaste aufgekocht.
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1von 5 Bildern Hubert Wallner und Harald Mahrer © Surfin Birds Photography and Fil




In vollster Pracht, mit technischen Finessen, einer groB dimensionierten High-
End-Kiiche, um die ihn jetzt schon viele Kollegen beneiden, den Kiihlhdusern
mit unterschiedlichen Temperaturen und einem Weinkeller, der internationalen
Dimensionen standhalt, prasentierte der viel dekorierte Vier-Hauben-

Koch Hubert Wallner sein neues Reich im Hermitage Vital Resort. "Ich bin sehr
stolz und gliicklich heute, denn dieses Lokal ist das Non plus Ultra all meiner
Traume. Ich danke meinem Investor und Partner Hermann Unterkofler vom
Hermitage Vital Resort, dass er an mich und meine Ideen glaubt", so Wallner.

Ein Auge fiirs Detail

Ganz viel an Kleinigkeiten getiiftelt hat er, wie er sagt und auch so manche
technische Spielerei eingebaut. So kann man sich beim Eingang vor einer Wand
mit Auszeichnungen des Chefs fotografieren lassen. Per Pedal |6st man die
Kamera aus und Sekunden spater kommt schon das Foto aus dem Drucker,
naturlich mit dem Logo gebrandet.

Der "Chefs Table" wird nur personlich von Hubert Wallner vergeben und bietet
mit dem Eingang durch die Kiiche zehn Personen Platz. Im speziell
angefertigten Tisch gibt es zu jedem Platz eine Schublade, in der man das
passende Besteck von "Robbe and Berking" aus reinem Silber in modernem
Design auswahlen kann. Zudem hat der Tisch eine beleuchtete Glasplatte und
liber dem Tisch einen Spiegel, der sich wunderbar dazu eignet, gleich die
passenden Selfies zu erstellen.

4000 Flaschen Wein

Das Lokal ist sehr schlicht in Beigetdénen gehalten, Hubert Wallner hat sogar
die Stiihle selbst designt. Die Toiletten sind liberdimensioniert und schick wie
der Rest des Lokals. Wechselnde Kiinstler stellen ihre Werke im Lokal an den
Wanden aus, so ist aktuell ein groBes Werl von Manfred Bockelmann zu sehen.
Auch der spektakuldare Weinkeller lieR die Gdste staunen: 4000 Positionen
werden hier in unterschiedlichen Temperaturen mit Showbeleuchtung
gelagert.
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Familie Glock mit Armin Assinger (rechts) und Hubert Wallner © Thomas Hochleitner

Cocktail und Geschmacksexplosionen

Im exklusivsten Rahmen mit nur jeweils 35 Gasten wurde die Er6ffnung an zwei
Abenden gefeiert. Zum Cocktail auf der Terrasse mit dem herrlichen Ausblick
auf den See unterhielt Entertainer Trevor Jackson die Gesellschaft, dann bat
man zum Dinner und die Gerichte, die den geladenen Gasten serviert wurden,
I6sten Insidern zufolge Geschmacksexplosionen in den Gaumen und Sinnen
der Damen und Herren aus.

Gesichtet wurden: Armin Assinger mit Gattin Sandra, Wirtschaftskammer
Prasident Harald Mahrer, Andrea Samonig, Reinhard Hanusch, Ingrid Flick,
Filmproduzent Klaus Graf, Otto Retzer, Event Guru Hannes Jagerhofer, Maler
Manfred Bockelmann, Andrea und Alfred Ried| (Jacques Lemans), Yachtclub-
Vizeprasident Franz Iglauer, die Modeexperten Ernst und Manuela Fischer,
Peter Spak jun. (Hink) und Hans Peter Spak, Designer Walter Hosel, Juwelier
Hans Schullin, Helga und Michael Kuhn, Brigitte Glock, Robert und Stefanie
Glock und natdirlich Inhaber und Bauherr der Liegenschaft und "Hermitage Vital
Resort"-Betreiber Hermann Unterkofler, Moritz Unterkofler, CEO UKO Group,
sowie Christian Renner, CMO der UKO Group. (red)

hermitage.at

hubertwallner.com




