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TV 
Seitenblicke 
Die Sendung ist zwei Wochen nach Ausstrahlung unter folgendem Link abrufbar: 
https://tvthek.orf.at/program/Seitenblicke/4790197 

Kärnten Heute 
Die Sendung ist zwei Wochen nach Ausstrahlung unter folgendem Link abrufbar:  
https://tvthek.orf.at/profile/Kaernten-heute/70022/Kaernten-
heute/14097376/Kaernten-heute-dabei/14950753 

Kleine Zeitung 
Der vollständige Videobeitrag der Kleinen Zeitung ist unter diesem Link abrufbar: 
https://1drv.ms/v/s!AoTobEfvA-M5gQUwKPo2tryoKtYd 
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News 

 

Neuer Hochgenuss am Wörthersee 

Er ist der neue Hotspot am Wörthersee: der Gourmettempel im Hermitage Resort des viel dekorierten Haubenkochs 
Hubert Wallner. "Ich bin sehr glücklich, dieses Lokal ist das 

Nonplusultra meiner Träume." Das Restaurant mit 32 Sitzplätzen 
im minimalistischem Stil trägt die Handschrift des Patrons. 
Sogar die Stühle hat er selbst designt. Highlight ist der "Chefs 
Table" in einem eigen Raum, den nur jene buchen können, die 
auch die Privatnummer von Wallner haben. Kredenzt werden ein 
sieben- und ein fünfgängiges Menü zu 185/145 Euro, das alle 
eineinhalb Monate wechselt. Spektakulär auch der Weinkeller 
mit 4.000 feinen Rebensäften. Zur Eröffnung spielte Entertainer 
Trevor Jackson auf der sonnigen Terrasse auf. Wallner und 
Hermann Unterkofler, der Betreiber des Resorts, begrüßten 
u. a. WKO-Präsident Harald Mährer, Ingrid Flick, Designer 
Walter Hösel, Event Guru Hannes Jagerhofer, Alfred Riedl 
(Jacques Lemans), Hans PeterSpak (Hink), Gastronom Robert 
Glock, Juwelier Hans Schulin und Modeexperte Ernst Fischer. 

Engagement am Wörthersee. Re: Musikmanagerin Marika Lichter 

1 
WKO-Chef Harald Mährer dankte Hubert Wallner für sein 

(Mitte) mit Veronika und Hannes Jagerhofer 
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Vier-Hauben-Koch Hubert Wallner eröffnet Gourmet-Tempel 

Tj1 ine groß dimensionierte High-End-
Küche, Kühlhäuser mit unterschied-

lichen Temperaturen und ein Weinkeller, 
der internationalen Dimensionen stand-
hält: So präsentierte Hubert Wallner sein 

neues Reich im "Hermitage Vital Resort". 
Der viel dekorierte Vier-Hauben-Koch 
kochte an zwei Abenden für die hochka-
rätigen Gäste auf. 
Gesichtet wurden: Armin Assinger mit 

Gattin Sandra, Wirtschaftskammer Prä-
sident Harald Mährer, Andrea Samonig, 
Reinhard Hanusch, Ingrid Flick, Film-
produzent Klaus Graf, Otto Retzer, Event 
Guru Hannes Jagerhofer, Maler Manfred 
Bockeimann, Andrea und Alfred Riedl 
(Jacques Lemans), Yachtclub-Vizeprä-
sident Franz Iglauer, die Modeexperten 
Ernst und Manuela Fischer, Peter Spak 
jun. (Hink) und Hans Peter Spak, Desig-
ner Walter Hösel, Juwelier Hans Schul-
lin, Helga und Michael Kuhn, Brigitte 
Glock, Robert und Stefanie Glock und 
natürlich Inhaber und Bauherr der Lie-
genschaft und "Hermitage Vital Resort"-
Betreiber Hermann Unterkofler, Moritz 
Unterkofler, CEO UKO Group, sowie 
Christian Renner, CMO der UKO Group. 

Hermann Unterkofler, Hermitage Vital Resort, Ingrid Flick, Hubert Wallner   Thomas Hochleitner 

Wirtschafts- und Business-News 

Hubert Wallner, Harald Mährer, Präsident WKÖ 
  Thomas Hochleitner 

WWW. hermitage.at, hubertwallner.com 
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Zum eigenen Gebrauch nach §42a UrhG.
Anfragen zu weiteren Nutzungsrechten an den Verlag oder Ihren Medienbeobachter 1 / 1

Profil
04/07/2021  (Wöchentlich)
Seite: 
Land: 
Region: 

Auflage: 
Reichweite:
Artikelfläche: 
Skalierung: 
Artikelwerbewert:

34
Österreich

Überregional

50.143
280000

18713 mm²
100%

6064.88



 

 

  

W
I

R
T

S
C

H
A

F
T

S
P

O
R

T
F

O
L

I
O

W
irtscha! s- und B

usiness-N
ew

s

4. Ju
li 2021 • PR

O
M

O
TIO

N
PR

O
M

O
TIO

N
 • 4. Ju

li 2021

Vier-Hauben-Koch Hubert W
allner eröffnet Gourm

et-Tem
pel

H
erm

an
n

 U
n

terkofl er, H
erm

itage V
ital Resort, In

grid Flick, H
u

bert W
alln

er
©

 Thom
as H

ochleitner 

C
h

ristian
 W

örister, Vorstand Bergbahn A
G

 K
itzbühel, V

iktoria V
eider-

W
alser, Vorstand Bergbahn A

G
 K

itzbühel, A
n

ton
 B

odn
er, Vorstandsvorsit-

zender Bergbahn A
G

 K
itzbühel©

 leadersnet.at/G
. A

larcon

H
u

bert W
alln

er, H
arald M

ah
rer, Präsident W

K
Ö

 
©

 Thom
as H

ochleitner

G
attin

 San
dra, W

irtscha! skam
m

er Prä-
sident

H
arald M

ah
rer, A

n
drea Sam

on
ig, 

R
ein

h
ard H

an
u

sch
, In

grid Flick, Film
-

produzent K
lau

s G
raf, O

tto R
etzer, Event 

G
uru

H
an

n
es Jagerh

ofer, M
alerM

an
fred

 
B

ockelm
an

n
, A

n
drea u

n
d A

lfred R
iedl

(Jacques 
Lem

ans), 
Yachtclub-V

izeprä-
sident Fran

z Iglau
er, die M

odeexperten 
Ern

st und M
an

u
ela Fisch

er, Peter Spak 
ju

n
. ( H

ink) und H
an

s Peter Spak, D
esig-

ner
W

alter H
ösel, Juw

elier H
an

s Sch
u

l-
lin

, H
elga und M

ich
ael K

u
h

n
, B

rigitte 
G

lock, R
obert und Stefan

ie G
lock und 

natürlich Inhaber und Bauherr der Lie-
genscha!  und „H

erm
itage V

ital R
esort“-

Betreiber H
erm

an
n

 U
n

terkofl er, M
oritz 

U
n

terkofl er, 
C

EO
 

U
K

O
 

G
roup, 

sow
ie 

C
h

ristian
 R

en
n

er, C
M

O
 der U

K
O

 G
roup.

G
erald G

an
zger, Rechtsanw

alt, G
erh

ard H
rebicek, Präsident European-

Brand-Institute,K
arin

 Seyw
ald-C

zih
ak, G

eschä! sführerin Ö
BB-W

erbung, 
H

erbert K
ovar, M

anaging-Partner D
eloitte-Ö

sterreich ©
 leadersnet.at/M

ikkelsen

er Berg kom
m

t in die Stadt“: U
nter diesem

 M
otto präsentiert 

sich K
itzbühel im

 Som
m

er an prom
inenten Plätzen in W

ien. 
O

b Prater, Ste"  , Stephansdom
, G

raben, H
auptbücherei und M

u-
seum

squartier – die K
itzbüheler Som

m
erfrische ist om

nipräsent 
und m

it ihr zahlreiche N
euigkeiten aus der G

am
sstadt. 

Zu den som
m

erlichen Event-H
öhepunkten in K

itzbühel gehören 
unter anderem

 „K
lassik in den A

lpen“ m
it „Elīna G

aranča and 
Friends“, der erste K

itzbüheler R
adm

arathon und natürlich die 
77. G

enerali O
pen, bei denen Ende Juli internationale Tennisstars 

aufschlagen.
w

w
w

.kitzbuehel.com
w

w
w

.eventaw
ard.at

Kitzbühel kom
m

t nach W
ien

um
 18. M

al hat das European Brand Institute (EBI) die w
ert-

vollsten 
M

arkenunternehm
en 

Ö
sterreichs 

erm
ittelt. 

D
ie 

zehn w
ertvollsten A

ustro-M
arkenunternehm

en sind zusam
m

en 
m

ehr als 33,5 M
illiarden Euro w

ert.
A

uf dem
 ersten Platz landet w

ieder R
ed Bull m

it 15,899 M
illiar-

den Euro M
arkenw

ert. D
er Energydrink-H

ersteller ist dam
it fast 

gleich viel w
ert, w

ie der R
est der Top 10. A

uf Platz 2 landet N
ovo-

m
atic (2,968 M

rd. Euro), gefolgt von Sw
arovski (2,741 M

rd.) und 
Spar (2,341 M

rd.). D
ie Ö

BB (5. Platz/1,967 M
rd.) w

urde zur nach-
haltigsten Brand gekürt.

w
w

w
.europeanbrandinstitute.com

Das sind Ö
sterreichs w

ertvollste M
arken

A
n

dreas W
in

kler, „Echtes Entdecken“, Th
om

as K
ralin

ger, G
F Kurier, 

G
ü

n
th

er G
ru

ber, Kuoni, H
arry P

rü
n

ster, M
ich

ael R
etten

egger, Kurier
©

 leadersnet.at/G
. Langegger

as K
urier M

edienhaus ergänzt seine crossm
ediale R

eise- und 
C

ontentplattform
 „lust-auf-oesterreich.at“ um

 eine einm
ali-

ge Entdeckungreise. G
em

einsam
 m

it Entertainer H
arry Prünster 

geht es von 13. bis 18. Septem
ber 2021 auf eine „Lust auf Ö

ster-
reich“-R

eise – und zw
ar im

 kleinsten K
reise, denn die Plätze sind 

auf 25 lim
itiert.

M
it dem

 luxuriösen President-Bus von Blaguss geht es von W
ien 

über A
ggsbach und Zw

ettl ins M
ühlviertel, dann nach Tam

sw
eg, 

über Furth im
 Triestingtal und D

eutschkreutz w
ieder zurück 

nach W
ien.

A
lexan

der B
iach, W

K
W

 W
ien, R

obert Lassh
ofer, G

D
 W

iener Städtische i.R
., 

B
oris Podrecca, A

rchitekt, Peter H
an

ke, W
irtscha! s- und Finanzstadtrat 

W
ien, Stefan

 H
aw

la, G
F M

ein W
ien A

partm
ent, M

atth
ias B

oeckl, C
R A

rchi-
tektur A

ktuell, G
erh

ard K
rispl, H

erausgeber G
olf Revue ©

 M
einrad H

ofer

w
w

w
.lust-auf-oesterreich.at, w

w
w

.kuoni.at

Der „Kurier“ hat „Lust auf Österreich“

Austrian Event Aw
ard: Das glanzvolle Live-Com

eback der Eventbranche

nlässlich des 50-jährigen Jubiläum
s von „M

ein W
ien A

part-
m

ent“ lud G
eschä! sführer

Stefan
 H

aw
la nam

ha! e Perso-
nen aus W

irtscha!  und Politik zu einem
 Round-Table-G

espräch, 
um

 über die Zukun!  des sozialen W
ohnbaus zu diskutieren. „D

ie 
Stadt W

ien geht seit G
enerationen sehr geschlossen m

it dem
 

Them
a W

ohnen und dem
 Them

a A
rbeit um

. D
as zeichne W

ien 
aus“, so Peter H

anke einleitend. Fazit des G
esprächs: „W

ien ist 
W

eltm
eister des sozialen W

ohnbaus“.

w
w

w
.m

ein-w
ien-apartm

ent.at

„W
ien ist W

eltm
eister des sozialen W

ohnbaus“

ine groß dim
ensionierte H

igh-End-
K

üche, K
ühlhäuser m

it unterschied-
lichen Tem

peraturen und ein W
einkeller, 

der internationalen D
im

ensionen stand-
hält: So präsentierte H

ubert W
allner sein 

neues R
eich im

 „H
erm

itage V
ital R

esort“. 
D

er 
viel 

dekorierte 
V

ier-H
auben-K

och 
kochte an zw

ei A
benden für die hochka-

rätigen G
äste auf.

G
esichtet w

urden: A
rm

in
 A

ssin
ger m

it 

EZ

w
w

w
.herm

itage.at, hubertw
allner.com

Preisträger:innen gekürt. N
eun M

al gab 
es G

old – unter anderem
 für den „D

rei 
V

IP 
Bodyguard“ 

(A
gentur: 

Even
tplan

), 
die Schi% staufe der H

anseatic inspiration 
(A

gentur: Even
t Service R

S), das Elect-
ric Love Festival (A

gentur: R
evolu

tion
 

Even
t) 

oder 
die 

„SA
P 

N
ow

 
2019“ 

(A
gentur: 

Idal 
Live 

M
arketin

g) 
– 

und 
zudem

 
w

urden noch sieben Sonder-
preise – darunter der Sonder-
preis „Eventsicherheit C

O
V

ID
-

Edition“, der an die „Biz 2020“ 
(A

gentur N
B

S M
arketin

g &
 

Even
ts) ging.

N
ach der A

w
ard Show

 feierten 
Ö

sterreichs 
führende 

Event-
A

genturen coronasicher m
it 

ihren A
u! raggeber:innen beim

 
G

ala-D
inner von Im

pacts C
a-

tering unter der 42 M
eter ho-

hen G
laspyram

ide.

as W
ho-is-w

ho der rot-w
eiß-roten Li-

vem
arketing-Branche 

versam
m

elte
sich am

 30. Juni im
 Eventhotel „Pyram

i-
de und C

ongress C
enter“, um

 die G
ew

in-
ner:innen 

des 
„A

ustrian 
Event 

A
w

ard 
2020“ zu feiern. 
Ö

sterreichs Eventbranche fei-
erte ihr Live-C

om
eback m

it ei-
nem

 glanzvollen A
bend, m

ode-
riert von Silvia Sch

n
eider, an 

den sich die G
äste noch lange 

zurückerinnern w
erden. D

enn 
nach 

coronabedingter 
Ver-

schiebung w
ar die Verleihung 

der 
„A

ustrian 
Event 

A
w

ards“ 
(A

EA
) das erste prom

inent be-
setzte G

et-together der Branche 
seit m

ehr als einem
 Jahr. 

„Es w
ar eine gute und richtige 

Entscheidung, die A
w

ard-Show
 

live 
durchzuführen. 

O
bw

ohl 
keiner von uns in die Zukun!  
blicken 

kann, 
so 

w
aren 

w
ir 

doch optim
istisch, dass es klappen w

ird. 
A

uch w
enn w

ährend der Planungsphase 
Liveveranstaltungen 

gänzlich 
untersagt 

w
aren, haben w

ir im
m

er auf dieses Ziel 
hingearbeitet“, 

sagt A
EA

-N
eoeigentüm

er
C

h
ristoph

 B
ern

dl. Insgesam
t w

urden 33 

Silvia Sch
n

eider, M
oderatorin, W

alter Ilk, Eventw
erkstatt Linz,C

h
ristoph

 
B

ern
dl, A

ustrian Event A
w

ard, K
lau

dia Tan
n

er, Bundesm
inisterin für Ver-

teidigung ©
 leadersnet.at

D

D

A

D



 

Cooking  

 



 

 

 



 

 
 

  

Ganzjährig geöffnet. Nicht 

Restaurantjuwel 
am Wörthersee 
Alpe-Adria-Küche. Wenn Hu-
bert Wallner neu durchstartet, 
dann im großen Stil. Mit sei-
nem neuen "Gourmet Restau-
rant Hubert Wallner" am Süd-
ufer des Wörthersees etabliert 
der "Gault Millau-Koch des 
Jahres 2020" einen neuen Hot-
spot für Österreichs Gourmet-
szene. Seine legendäre Alpe-
Adria-Küche (die noch inno-
vativer interpretiert wird!) 
verbindet er dort gekonnt mit 
lässigem Design und Traum-
blick über den See. Im licht-
durchfluteten Restaurant, das 

nur der 4-Hauben-Koch 
Hubert Wallner ist mit 
dem 28. Juni ans Südufer 
übersiedelt. Mit an Bord ist 
auch das bewährte Team 
des früheren Restaurants 
Saag- so etwa Sommelier 
Andreas Katona. Als neuer 
2. Küchenchef ist nun Oli-
ver Drug am Start, der zu-
vor im Restaurant Amador 
gekocht hat. Eines der 
Highlights wird der direkt 
vor dem Restaurant wild 
gefangene Wörthersee-
Fisch als eigenes "Signatu-
re-Gericht" sein. 

Neues von Hubert Wahner 
Chef sTable. Besonders 
sinnlich erlebbar wird Hu-
bert Wallners Alpe-Adria-
Küche am Chefs Table. Die 
Wiener Künstlerin Theres 
Cassini hat hier die Magie 
des Lichts eindrucksvoll 
eingesetzt, um sowohl den 
eleganten Designtisch wie 
auch die gläserne Ge-
schirrserie raffiniert zu 
hinterleuchten. Den kuli-
narischen Kreationen wird 
so eine völlig neue Präsen-
tationsbühne gegeben. Die 
gläserne Decke macht Hu-
bert Wallners Chefs Table 
endgültig zum stylischen 
Spiegelkabinett für7-gän-
gige Degustationsmenüs 
(185 Euro pro Person; 120 
Euro Weinbegleitung) 

sich zum See hin zu einer ex-
klusiven Terrasse öffnet, be-
stimmen elegante Blau-und 
Beigetöne das sehr offene Am-
biente mit viel Freiraum zwi-
schen den exklusiv designten 
Tischen. Der eigentliche Star 
bleibt aber natürlich die Kü-
che, widergespiegelt in einem 
5- und einem 7-Gänge-Menü. 
Aber auch A-la-Carte-Bestel-
lungen sind möglich. 
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ER KAM, 
SAH UND 
GENOSS 

Im exklusivsten Rahmen mit 
nur jeweils 35 Gästen wurde die 
Eröffnung gefeiert. Zum Cocktail 
auf der Terrasse mit dem herrli-
chen Ausblick auf den See unter-
hielt Entertainer Trevor Jackson 
die Gesellschaft, dann bat man zum 
Dinner, und die Gerichte, die den 
geladenen Gästen serviert wurden, 
lösten Geschmacksexplosionen der 
Gaumen und Sinne der Damen und 
Herren aus. 

KULINARIK BY HUBERT WALLNER 

Armin Assinger und Hubert Wallner. Auch der Moderator 
und Gattin Sandra waren von dem Event begeistert. 

U nten: 
Robert und 

Stefanie Glock, 
Brigitte Glock 
und Ehemann 
Erich Straub. 

Hannes Jagerhofer mit Gattin 
und Marika Lichter. 

Michael Kuhn, Shirley Retzer, Ingrid Flick 
und Helga Kuhn. 

Resort Ott Retze tag rm 
kof I 
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Kärntner Monat 
 

 

Alles,fliest" am 
WÖRTHERSEE 

Fliesen Leeb hat sich mit der Verwirklichung 
von Fliesenträumen zum regionalen Markt-
führer entwickelt. Auch viele Gastro-Betriebe 
vertrauen auf den professionellen Service. 

Text Birgit Sacherer Fotos beigestellt 

Längst ist die Fliese als Design-objekt in unsere vier Wän-
de eingezogen. So wie in der 

Mode ist auch die Fliese Modetrends 
unterworfen, wobei alles erlaubt ist, 
was gefällt. "Fliesen sind weder im 
Innen- noch im Außenbereich weg-
zudenken", unterstreicht Gerhard 
Oleschko von Fliesen Leeb, der ge-
meinsam Frau Dali Oleschko das Un-
ternehmen führt. Dali Olesehko hat 
sich mit ihrem Couture Label zudem 
auch längst in der Modewelt einen 
Namen gemacht. 

Vielfalt ist Trumpf. Schwerpunkt des 
Unternehmens ist seit jeher der Fliesen-
handel. Sehr gut angenommen wird aber 
auch der All-inclusive-Service. "Wir ver-
kaufen nicht nur Fliesen, wir lassen die-
se für unsere Kunden auf Wunsch von 
unseren Fliesenlegern verlegen. Wir ar-
beiten ausschließlich mit den führenden 
Fliesenproduzenten zusammen und ich 
werde zweimal im Jahr eingeladen, in den 
Labors am Design mitzuwirken. So sind 
wir dem Markt immer voraus." Ein wei-
teres Kerngeschäft ist die Bauträgertätig-
keit in Wien und nun auch in Kärnten am 

Die qualitativ 
hochwertige 

Vielfalt der Fliesen 
und auch die persön-
liche Beratung sind 
bei Fliesen Leeb top. 

Florian Böker, Seerestaurant Rose 
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Österreich

Kärnten

7.264
35000

100279 mm²
85%
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Gourmet 
Eröffnung 

 un ist es vollbracht, der 
Kulinarik-Tempel I neue 

von Haubenkoch Hu-
1 bert Wallner hat end-

lich seine Pforten für Feinspitze im 
Hermitage Vitalressort in Dellach, 
am Südufer des Wörthersees, ge-
öffnet. Bei der Eröffnungsfeier da-
bei waren Hermitage-Inhaber Her-
mann Unterkofler, Mr. 
Millionenshow Armin Assinger, 
Milliardärin Ingrid Flick, Mr. Jac-
gues Lemans Alfred Riedl, Astrolo-
gin Helga Kuhn mit ihrem Michael, 
Maler Manfred Bockeimann, Desi-
gner Walter Hösel, Interspot Film-
GF Nils Klingohr, Qualitätsbrenner 
Hans Reisetbauer und Lohber-
ger-GF Reinhard Hanusch. 

Gourmet 
Eröffnung GOURMET RESTAURANT 

 un ist es vollbracht, der 
Kulinarik-Tempel 

IGRANDIOS. Die neue 
'irkunqsstätte von Hubert Wallnei I neue 

von Haubenkoch Hu-
1 bert Wallner hat end-

lich seine Pforten für Feinspitze im 
Hermitage Vitalressort in Dellach, 
am Südufer des Wörthersees, ge-
öffnet. Bei der Eröffnungsfeier da-
bei waren Hermitage-Inhaber Her-
mann Unterkofler, Mr. 
Millionenshow Armin Assinger, 
Milliardärin Ingrid Flick, Mr. Jac-
gues Lemans Alfred Riedl, Astrolo-
gin Helga Kuhn mit ihrem Michael, 
Maler Manfred Bockeimann, Desi-
gner Walter Hösel, Interspot Film-
GF Nils Klingohr, Qualitätsbrenner 
Hans Reisetbauer und Lohber-
ger-GF Reinhard Hanusch. 

[bTgGRINSER. Hubert Wallner mit MONAT-Boss Alexander Suppantschitsch im grandiosen Weinkeif 
.FREUTEN SICH. Maroot Graf und 
"....I..HKers-tin~Wdlner 

'"SKÜt 

[IMMER DABEI. Shirley und Otto Retzei 

[INNIG. Chris! undWakerHösejj Hans und Anne-Marie Schullin BEBRILLT. Juwelier 

,UCH DABEI. Krankenhaus-Direktorin Andrea Samoniqq-Mahrer und 
IWKO-Präsident Harald Mährer mit Maria und Manfred BockelmannB [ZUM WOHL. Restaurantleiterin Daniela _Zuzek mit Mattre Andreas Katona" 

HUBERT WALLNER 

sass* 

Tw1 
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Land: 
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132, 133
Österreich

Kärnten

7.264
35000

99615 mm²
82%

7281.86



 

 

 
 
 
 

So geht regional 
Hier produzieren statt vom anderen Ende der Welt anliefern lassen: 
Milliardärin Ingrid Flick setzt auf nachhaltige Garnelenzucht. Ihre 

steirischen Gebirgsgarnelen erobern nun auch den Wörthersee. 

Es gibt ja Sachen, die ma-
chen selbst die Steirer gut, 
Kürbiskernöl zum Beispiel. 
Wein auch. Und jetzt schrei-

ben wir dazu Garnelen auf die Liste. 
Nach Tirol und Oberösterreich werden 
nun auch in der Steiermark Garnelen 
gezüchtet. Und chis sehr nachhaltig. 
Und Ideengeberin des Projektes war 
niemand Geringerer als Milliardärin 
Ingrid Flick. Hinter der Idee stand zu-
nächst der Gedanke, die Abwärme eines 
Holzgaskraftwerkes im steirischen Rot-
tenmann sinnvoll zu nutzen. Nun wird 
das Salzwasserbecken mit Wasser aus 
dem Almbach mit der Abwärme rund 

Text Daniela Hofer Fotos White Panther, Andreas Tischler 

ums Jahr auf 28 Grad temperiert. Für 
eine Garnelenzucht. 60 Tonnen Gar-

Mir gefallt sie roh 
am besten - oder 
kurz in der Schale 

gebraten. 
Thomas Guggenberger, 

Haubenkoch Carame Velden 

nelen werden jährlich in Edlach bei 
Rottenmann heranwachsen und als 

"steirische Gebirgsgarnele" unter dem 
Namen "White Panther" verkauft. Eine 
Aufzucht ohne Chemikalien, Antibioti-
ka oder Hormone: Das kommt auf die 
Plus-Liste. Auch ein geringer Trans-
portweg für die heimische Gastronomie. 
"Das Produkt ist so einzigartig, dass wir 
schon jetzt eine sehr hohe Nachfrage 
insbesondere aus der Spitzengastrono-
mie, aber auch von vielen Gourmets, 
verzeichnen", freut sich Ingrid Flick. 
Hellauf begeistert waren auch Gastro-
nom Günter Faderl und Küchenchef, 
Haubenkoch Thomas Guggenberger, die 
ab sofort mindestens ein White Panther 
Gericht fix auf ihrer Carame-Karte ha-
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Land: 
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Auflage: 
Reichweite:
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Skalierung: 
Artikelwerbewert:

88, 89
Österreich

Kärnten

7.264
35000

101839 mm²
85%
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Golf Revue  

  



 

 

Elite Magazine 
Link: https://elite-magazin.com/society/hubert-wallner-eroeffnet-gourmetrestaurant/ 
 



 

 
 

Just Deluxe 

Hubert Wallner eröffnet Gourmetrestaurant 
Die Wetten waren rund um den Wörthersee und in Gastro Kreisen schon gelegt, ob Hubert Wallner es schäften würde, seinen geplanten 
Eröffnngstermin 21. Juni zu halten. Und bei der Gleichenfeier am 6. Mai sahen sich die Skeptiker auch bestätigt. Aber das Unglaubliche 
geschah: In vollster Pracht, mit technischen Finessen, einer groß dimensionierten High End Küche, um die ihn jetzt schon viele Kollegen 
beneiden, den Kühlhäusern mit unterschiedlichen Temperaturen und einem Weinkeller, der internationalen Dimensionen standhält, 
präsentierte der viel dekorierte 4 Hauben Koch sein neues Reich. 

(c) HW Gourmet Restaurant 
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Seite: 
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Auflage: 
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Online
Österreich

0
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n/a%
n/a



 
Link: https://www.justdeluxe.at/gourmetrestaurant-von-hubert-wallner-eroeffnet/ 
 
 

 

  

Gourmetrestaurant von Hubert Wallner eröffnet 

I. Flick Kerstin und Hubert Wallner (c) Thomas Hochleitner 
Die Wetten waren rund um den Wörthersee und in Gastro Kreisen schon 
gelegt, ob Hubert Wallner es schaffen würde, seinen geplanten 
Eröffnngstermin 21. Juni zu halten. Und bei der Gleichenfeier am 6. Mai 
sahen sich die Skeptiker auch bestätigt. Aber das Unglaubliche geschah: In 
vollster Pracht, mit technischen Finessen, einer groß dimensionierten High 
End Küche, um die ihn jetzt schon viele Kollegen beneiden, den 
Kühlhäusern mit unterschiedlichen Temperaturen und einem Weinkeller, 
der internationalen Dimensionen standhält, präsentierte der viel dekorierte 
4 Hauben Koch sein neues Reich. 
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Mein Bezirk 

 



 

 

  



 

FM 
Link: https://fm-online.at/hubert-wallner-eroeffnet-gourmetrestaurant/ 

  

30.06.21, 10:21Hubert Wallner eröffnet Gourmetrestaurant - FM Online

Seite 1 von 4https://fm-online.at/hubert-wallner-eroeffnet-gourmetrestaurant/

! "

FM Aktuell Heft Termine Archiv Abo Newsletter Mediadaten

!Beitrag suche ...

Privat: FM Startseite / Hubert Wallner eröffnet Gourmetrestaurant

Hubert Wallner
erö!net

Gourmetrestaurant
Der viel dekorierte 4 Hauben Koch präsentierte sein neues Reich.

! red10 " 29.06.2021 " 8:08

AKTUELLE
AUSGABE



 
 

  



 

Presseteam Austria: 
 

 
 
DAS WAR DIE ERÖFFNUNG VON HUBERT WALLNERS GOURMETRESTAURANT 
IN DELLACH AM WÖRTHERSEE 
 
Die Wetten waren rund um den Wörthersee und in Gastro Kreisen schon gelegt, ob 
Hubert Wallner es schaffen würde, seinen geplanten Eröffnungstermin 21. Juni zu 
halten. Und bei der Gleichenfeier am 6. Mai sahen sich die Skeptiker auch bestätigt. 
 

	



 

	
 
Aber das Unglaubliche geschah: In vollster Pracht, mit technischen Finessen, einer 
groß dimensionierten High End Küche, um die ihn jetzt schon viele Kollegen 
beneiden, den Kühlhäusern mit unterschiedlichen Temperaturen und einem 
Weinkeller, der internationalen Dimensionen standhält, präsentierte der viel 
dekorierte 4 Hauben Koch sein neues Reich. 
 

	
	

Ganz viel an Kleinigkeiten getüftelt hat er, wie er sagt und auch so manche technische 
Spielerei eingebaut. So kann man sich beim Eingang vor einer Wand mit 



 
Auszeichnungen des Chefs fotografieren lassen. Per Pedal löst man die Kamera aus 
und Sekunden später kommt schon das Foto aus dem Drucker, natürlich mit dem 
Logo gebrandet. 

	
	

	



 

	
	

	
 

Der „Chefs Table“ wird nur persönlich von Hubert Wallner vergeben und bietet mit 
dem Eingang durch die Küche 10 Personen Platz. Im speziell angefertigten Tisch gibt 
es zu jedem Platz eine Schublade, in der man das passende Besteck von Robbe & 
Berking aus reinem Silber in modernem Design auswählen kann. Zudem hat der Tisch 
eine beleuchtete Glasplatte und über dem Tisch einen Spiegel, der sich wunderbar 
dazu eignet, gleich die passenden Selfies zu erstellen.   



 
Das Lokal ist sehr schlicht in Beigetönen gehalten, Hubert Wallner hat sogar die Stühle 
selbst designt! Die Toiletten sind überdimensioniert und schick wie der Rest des 
Lokals. Wechselnde Künstler stellen ihre Werke im Lokal an den Wänden aus, so ist 
z.B. zurzeit ein großes Werl von Manfred Bockelmann zu sehen. 

	
	



 

	
	

	



 

	
	

Auch der spektakuläre Weinkeller lässt erstaunen. 4000 Positionen werden hier in 
unterschiedlichen Temperaturen mit Showbeleuchtung gelagert 

Im exklusivsten Rahmen mit nur jeweils 35 Gästen wurde die Eröffnung an zwei 
Abenden gefeiert. Zum Cocktail auf der Terrasse mit dem herrlichen Ausblick auf den 
See unterhielt Entertainer Trevor Jackson die Gesellschaft, dann bat man zum Dinner 
und die Gerichte, die den geladenen Gästen serviert wurden, lösten 
Geschmacksexplosionen in den Gaumen und Sinnen der Damen und Herren aus. 

WKO Präsident Harald Mahrer brachte zur Eröffnung gleich auch schon eine 
Danksagung für das besondere Engagement in der heimischen Gastzronomie mit, 
was den Geehrten froh und stolz machte. 

„Ich bin sehr stolz und glücklich heute, denn dieses Lokal ist das Nonplusultra all 
meiner Träume“ freut sich der Kochkünstler über den Erfolg des Abends und ergänzt“ 
Ich danke meinem Investor und Partner Hermann Unterkofler vom Hermitage Vital 
Resort, dass er an mich und meine Ideen glaubt“. 



 

	
	

	



 

	
	

	
 
Mit dabei an den Abenden waren: 
Armin Assinger mit Gattin Sandra, Wirtschaftskammer Präsident Karl Mahrer mit 
Andrea Samonig, Lohberger Gesch.führer Reinhard Hanusch Ingrid Flick, 
Filmproduzent Klaus Graf, Otto Retzer, Event Guru Hannes Jagerhofer, Maler Manfred 
Bockelmann, Andrea und Alfred Riedl (Jacques Lemans), Yachtclub Vizepräsident 
Franz Iglauer, die Modeesxperten Ernst und Manuela Fischer, Peter Spak jun. (Hink) 
und Hans Peter Spak, Designer Walter Hösel, Juwelier Hans Schullin, Helga und 
Michael Kuhn, Brigitte Glock, Robert und Stefanie Glock und natürlich Inhaber und 



 
Bauherr der Liegenschaft und “Hermitage Vital Resort” Betreiber Hermann Unterkofler 
mit seiner Familie, Vivamayr Hoteldirektor Serhan Güven mit seiner Frau Stefania 
Güven,  Lichtarchitekt und Lichtplaner Robert Graf. 

Menü 

 

FALAFEL |BLUTWURST |SUMAC ZWIEBEL  

MACARON |TATARE |RETTICH | AVOCADO 

BBQ BUN |MAIS-MISO CRÈME |BRISKET | LAUCHASCHE 

 

POCHIERTE AUSTER |WASSERMELONE |SCHAFKÄSE |GASPACHO 

 

CANNELLONI  
QUINOA | SELLERIE| WALNUSS 

2017 RIESLING SPÄTLESE,FORSTMEISTER GELTZ-ZILLIKEN,SAAR-DEUTSCHLAND 
 




 
 

BERGFORELLE 
SCHWEINSKOPF| RÜBEN| SENFKÖRNER  

2017 RIESLING SPÄTLESE,FORSTMEISTER GELTZ-ZILLIKEN,SAAR-DEUTSCHLAND 
 




 
 

REHRAGOUT | SELLERIE |SCHWARZER HOLUNDER  




 
 

REHRÜCKEN 
SCHWARZER HOLUNDER | MOLE | SCHWARZWURZEL  

2017 RIESLING SPÄTLESE,FORSTMEISTER GELTZ-ZILLIKEN,SAAR-DEUTSCHLAND 
 




 
 

ERDNUSS CUSTARD 
GRÜNES CURRY | KOKOS| LIMETTENBLATT 

2017 RIESLING SPÄTLESE,FORSTMEISTER GELTZ-ZILLIKEN,SAAR-DEUTSCHLAND 
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Event-Fotos 

	
	

	
	
	

	
	
	
	
	



 
	

	
	



 



 



 

	
	



 

	
	



 
	

	
	

	



 



 



 

	
	



 



 



 

	
	



 
	

	
	

	
	
	
	
	
	
	



 
	

	
	

	
	
	
	
	
	
	



 
	

	
	

	
	
	
	
	
	
	



 
	

	
	

	
  



 
Location-Fotos 

 
	

	



 

	
	



 
	

	
	

	
	
	
	
	
	
	



 
	

	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	



 
	

	
	

	
	
	
	
	
	



 

	
	
	
	
	



 
	

	
	

	
	
	
	
	
	
	
	



 
	

	
	

	

	
	
	
	
	
	



 
	
	

	
Hermann Unterkofler (Hermitage Vital Resort), Ingrid Flick, Hubert Wallner 

Fotocredit: Thomas Hochleitner 
Fotos Location, Fotocredit: HW Gourmet Restaurant 
Quelle: https://www.presseteam-austria.at/restaurant-hubert-wallner/  
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